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Posudek dipLomové práce

Srovnání metod pro detekci biogenních aminů u bakterií mléčného kvašení
(téma)

Předložená diplomová práce slečny Michaely Hlobilové na téma “Srovnání metod pro detekci biogenních aminů u bakterií mléčného kvašení“ byla zpracována na Ústavu technologie tuků, tenzorů a kosmetiky Univerzity Tomáše Bati ve Zlíně.

Práce je členěna do základních kapitol: Úvod, Teoretická část, Praktická část a je ukončena  Závěrem, Seznamem použité literatury, Seznamem použitých symbolů a  zkratek, Seznamem obrázků, Seznamem tabulek a Seznamem příloh. 

V úvodu “Teoretické části“ podává autorka základní charakteristiku aminů a biogenních aminů. Popsány jsou běžně se vyskytující aminy, jejich chemická struktura, případně i jejich vlastnosti. Rozsáhlejší část pak prezentuje  biogenní aminy. Zmiňovány jsou jejich obecné vlastnosti, dále pak jejich vznik a reakce. Podrobněji je uveden výskyt biogenních aminů v některých prostředích. Opomenuty nejsou ani účinky vybraných aminů na člověka. Následující část “Teoretické části“ podává základní charakteristiku bakterií mléčného kvašení včetně elementárního popisu jejich metabolizmu. Zmíněna je rovněž produkce vitaminů a látek, které vystupují jako inhibiční faktory vnějšího prostředí. Tyto vlastnosti bakterií mléčného kvašení úzce souvisí s deklarovanými probiotickými vlastnostmi některých bakterií. Následují text je věnován popisu 
vztahu bakterií mléčného kvašení a biogenních aminů. Závěrečná pasáž je věnována metodickým postupům stanovení biogenních aminů.
Tato kapitola je zpracována dobře a svědčí o odpovídajícím přehledu, který je nutný pro vlastní zpracování. Přesto bych měl několik připomínek

- Obr.3 (str.14) není docela vhodný anglický popis 
v českém textu

- Tab. 2. (str. 15/16) je nevhodné rozdělení tabulky na dvě strany

- pokud bakterie jsou přítomné ve střevním traktu, nemohou syntetizovat vitaminy in vitro (str.24)

- Rod Bifidobacterium obvykle není řazen do fyziologické skupina mléčných bakterií

- acetaldehyd nevzniká při fermentaci alkoholů (str. 29)

- v práci je nutné sjednotit psaní s a z v odborném textu ! (glukóza x glukosa např. str.24, 25, 32,….).
Literární přehled logicky ústí do problematiky, která má být v práci řešena a jsou stanoveny jasně formulované cíle.

V kapitole “Materiál a metody“ jsou autorkou definovány testované mikroorganizmy a popisována v práci použitá kultivační media  včetně charakteristiky základních metodických postupů jednotlivých experimentů a popis přístrojů využívaných v předložené diplomové práci. Tato část je popsána stručně a jasně. Přesto bych se rád  autorky zeptal, jak se roztok sacharózy plní do alikvotů a sterilizuje (str.39).

Kapitola “Výsledky a Diskuze“, představuje 14 stran textu, 6 obrázků, 9 tabulek a 6 příloh, v nichž kandidátka shrnuje získané experimentální výsledky. Tato část je dále členěna do podkapitol podle charakteru sledované problematiky – Detekce produkce biogenních aminů kultivační metodou,  Detekce produkce biogenních aminů iontově výměnnou chromatografií, Detekce produkce biogenních aminů kultivační metodou PCR. Ke každé uvedené metodice jsou uvedeny výsledky a bezprostředně konfrontovány s výsledky a závěry jiných autorů. Tato kapitola je zpracována přehledně a svědčí o tom, že autorka má dostatečné množství informací o studovaném problému. Nicméně bych autorku poprosil o vysvětlení textu: “Stanovená množství tyraminu se vzájemně podstatně nelišila (0,40±0,01mgl-1 media pro Lbc. sake a 0,45±0,01 mgl-1 media pro Lbc. curvatus“, v čem se media lišila? 
Závěrem je možné říci, že předložená diplomová práce Michaely Hlobilové obsahuje velké množství vynaloženého úsilí i s ohledem na to, že v práci jsou presentovány výsledky experimentů, jejichž metodika není zcela běžná. Práce je zpracována s velkou pečlivostí, třebaže ani zde se autorka nevyhnula chybám, se kterými se setkáváme u prvních odborných prací.  Dalším významným kladem je  skutečnost, že část získaných výsledků byla již publikována i impaktovaném časopise. Vzhledem k tomu, že práce splňuje všechny požadavky kladené na diplomovou práci, doporučuji její obhajobu.
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