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Bakalářské práce  
Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Víno a gastronomie

Bakalářská práce Petry Kučerové se zabývá problematikou gastronomie ve spojení s vínem.
Tato rešeržní bakalářská práce je zpracována na 43 stranách textu. Práce je členěna na kapitoly zabývající se historií vinařství na našem území, následně geografickými faktory, které působí na révu vinou, následující kapitola se zabývá stručnou charakteristikou jednotlivých odrůd vína a rozdělením vína na kategorie dle zákona. V další kapitole studentka popisuje anatomickou stavbu a chemické složení vinných hroznů, dále je zde kapitola o technologii výroby a použití vín v gastronomii je popsáno v poslední kapitole

V bakalářské práci se vyskytuje relativně velké množství pravopisných chyb a překlepů.
Práci bych vytknul některé drobnosti:
· členění kapitol se nezdá logické, nejprve je charakterizováno víno, pak teprve hrozny révy vinné a technologie výroby;
· v práci je citováno poměrně dost zdrojů, které nebudí na první pohled důvěru;
·  část zabývající se charakteristikou vín je poměrně chudá, chybí zde charakteristika odrůd pěstovaných vín v ČR.
Na závěr lze konstatovat, že předložená práce splňuje požadavky kladené na bakalářskou práci, doporučuji její obhajobu a hodnotím známkou C – dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:

C - dobře
Na studentku mám následující otázky:

1. Co je to odzrňování při výrobě vína?
2. Jaké víno se hodí k pokrmům obsahující kyselé zelí?
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