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Posudek dipLomové práce


STANOVENÍ VITAMÍNŮ B V SÝRECH
Diplomová práce Gabriely Kratinové je napsána na 89 stranách doplněna o 13 stran příloh. Počet literárních zdrojů je dostatečný, ovšem nejsou citovány dle požadavků UTB a normy ISO. Jisté nedostatky shledávám i číslování obsahu, seznamu tabulek  a obrázků. 
V teoretické části diplomové práce se studentka zabývá charakteristikou vybraných vitamínů skupiny B, chemickým složením a kvalitou mléka pro výrobu sýrů, popisuje jednotlivé typy sýrů a princip jejich výroby. Dále diplomantka zmiňuje princip vysokoúčinné kapalinové chromatografie, její dělení a složení aparatury.
V praktické části jsou detailně popsány analyzované vzorky sýrů i metody k detekci vybraných vitamínů skupiny B. Výsledky jsou prezentovány jasně a vcelku přehledně, ovšem rozšířila bych diskuzi k dosaženým výsledkům. 
K celé práci mám konkrétní výhrady:

· Obrázky a tabulky v práci nejsou popsány dle požadavků na práci, chybí odkazy v textu. Jsou zde 2 tabulky označeny č. 6 (viz. str. 65 a 67), poté je posun v číslování tabulek v textu. Špatné rozdělení tabulek na stranách 62 – 67.
· Nezvyklý způsob citace literatury až na koncích celků, případně chybí.

· Použití nezvyklých termínů viz. str. 40... „solením sýrů.. se  zpevňuje pokožka, takže lépe drží tvar.“
· Absence vysvětlení symbolů pro výpočet průměru a směrodatné odchylky.

· Doporučila bych úpravu komentářů výsledků z pohledu hodnoty pH enzymu, který se použil, oproti „první a druhý vzorek“. Předpokládám, že se jednalo o vzorky pocházející z jednoho kusu výrobku.
Na diplomantku mám následující otázky:

· Jaký význam pro člověka má kyselina lipoová?
· Jaké jsou konkrétní limity pro obsah psychrotrofních mikroorganismů v mléce? Pro které další skupiny mikroorganismů jsou v mléce stanoveny jakostní limity?
· Znáte další významné jakostní  kriteria pro kvalitu mléka pro výrobu sýrů?
· Postrádám srovnání výsledků analýz vitamínů B u Eidamu 30% metodou dle kap. 4.4.1. a 4.4.3. Mohla byste mi sdělit, která vyšla lépe?
Práce Bc. Gabriely Kratinové splňuje požadavky, které jsou kladeny na diplomovou práci. Uvedené připomínky jsou spíše formálního charakteru a mají posloužit jako návod pro příští práce. Doporučuji předloženou diplomovou práci k obhajobě a hodnotím stupněm B – velmi dobře.

Návrh na klasifikaci bakalářské/diplomové práce:                 B – velmi dobře
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