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Posudek bakalářské práce


(téma)

DOCHUCOVÁNÍ  POKRMŮ

Předmětem bakalářské práce jsou dochucovací přípravky, které hrají významnou roli při přípravě a hlavně při dokončování pokrmů. 
Bakalářská práce odpovídá zadání a všechny stanovené úkoly byly splněny.


Práce je teoretického charakteru, obsahuje 55 stran a je rozdělena do tří kapitol. První se zabývá obecným popisem jednotlivých možností a způsobů ochucování. Druhá nejobsáhlejší je věnována charakteristice jednotlivých druhů dochucovacích prostředků jako jsou koření, kořenící směsi, kořeninové rostliny, zelenina, zvýrazňovače chuti, dochucovací omáčky, cukr, med, ocet a olej. V třetí části jsou uvedeny výrobky, jejichž přehled byl zpracován na základě průzkumu v tržní síti. Jedná se o méně známé a ne běžně používané dochucovací prostředky, které doplňují dříve uvedený přehled.


Práce i přes drobné formulační nedostatky je zpracována přehledně, po obsahové stránce na dobré úrovni. Text je vhodně doplněn obrázky. Autorka uvádí 58 citací, přičemž velký počet odkazů z internetových stránek je dán především charakterem zpracovávaného tématu.
Na závěr pokládám doplňující otázku:

Které z Vámi charakterizovaných koření či bylinek mají vedle kořenícího efektu i léčivý účinek.
                                                                                                            A - výborně
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:
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