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Vedoucí *)  Mgr. Leona Buňková, Ph.D.

Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Využití probiotických mikroorganizmů při výrobě  fermentovaných mléčných výrobků

Předložená bakalářská práce Zuzany Žižkové se zabývá bakteriemi mléčného kvašení, konkrétně bakteriemi, které jsou součástí kultur při výrobě jogurtů a fermentovaných mlék a probiotických kultur. 
Práce kopíruje jednotlivé body zadání. Bakalářka shromáždila zejména tuzemskou literaturu, která jí posléze umožnila zpracovat literární rešerši. Bakalářská práce má rozsah cca 43 stran. 
Zuzana Žižková poněkud podcenila náročnost vlastní bakalářské práce, k vypracování přistupovala poměrně laxním způsobem a vše dokončovala na poslední chvíli, i když téma své práce znala od podzimu loňského roku. Nicméně i přesto bakalářskou práci hodnotím jako přínosnou pro studentku oboru Chemie a technologie potravin, která vhodně doplňuje její dosavadní poznatky z mikrobiologie a technologie potravin.
Doporučuji přijmout bakalářskou práci slečny Zuzany Žižkové k obhajobě a hodnotím známkou C – dobře.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           C – dobře
                                                                                             Mgr. Leona Buňková, Ph.D.
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