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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

luštěniny a výrobky z luštěnin
Bakalářská práce Simony Řezáčové má rešeršní charakter a zabývá se rozdělením, biologickými vlastnostmi a nutričními hodnotami luštěnin. Je přehledně a logicky členěna     do 11 kapitol, v nichž podává charakteristiku a význam jednotlivých luštěnin, včetně jejich biologických vlastností a významů. Podrobně se zabývá sójou a sójovými výrobky.

Práce je psaná přehledně v rozsahu 48 stran s doplňujícími obrázky, tabulkami            a grafem. V práci se objevují pouze drobné syntaktické chyby (str. 18) a nevhodné formulace (str. 17  …odzbrojíme lektiny..) 
Bakalářská práce Simony Řezáčové splnila své zadání a i přes uvedené drobné nedostatky ji po zodpovězení otázky doporučuji k obhajobě a hodnotím stupněm 
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                            A - výborně
Otázka:

1. Na str. 16 uvádíte, že plíseň šedá (Botrytis cinerea) působí negativně na dozrávající porosty luštěnin, protože snižuje kvalitu sklizených semen. Víte, u které potravinářské komodity se jejího účinku naopak využívá?






Ing. Ladislava Mišurcová
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