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(téma)

STANOVENÍ  RIBOFLAVINU V CEREÁLNÍCH  PRODUKTECH

Diplomová práce odpovídá zadání a všechny stanovené úkoly byly splněny. Práce je členěna předepsaným způsobem. 

V teoretické části je nejprve zpracována komplexní charakteristika riboflavinu zahrnující chemickou strukturu, základní reakce, jeho význam ve výživě včetně jeho zdrojů v potravinách. Diskutovány jsou rovněž  ztráty při zpracování potravin. Metody stanovení riboflavinu jsou charakterizovány stručně, detailněji je popsána metoda HPLC, která byla použita v experimentální části pro vlastní stanovení.  Metoda HPLC je charakterizována rovněž z hlediska přístrojové instrumentace (základní součásti, kolony, detektory). Autorka provedla literární průzkum variant (podmínek stanovení) metod HPLC, které byly pro analýzu riboflavinu publikovány. Závěrečná kapitola teoretické části je věnována charakteristice cereálních výrobků, které byly předmětem analýzy. Teoretická část je zpracována stylisticky tak odborně na velmi dobré úrovni.

Nejobtížnějším úkolem při analýze je izolace analyzovaného vitaminu z daného vzorku a jeho konečná úprava pro chromatografické stanovení. V předkládané práci bylo analyzováno celkem 22 vzorků a to různé druhy mouky, celozrnné lupínky,  chleby, sušenky, pečivo, těstoviny, pšeničný chleba a tukový rohlík. Optimalizace, která byla provedena představovala časově velmi náročný úkol, který vyžadoval provádět změny použitých navážek, koncentrací a množství použitých činidel. Chromatografické stanovení bylo provedeno za podmínek uváděných v literárních zdrojích. Výsledky provedených chromatografických stanovení autorka zpracovala do přehledných tabulek. Pro srovnání analyzovaných vzorků z hlediska obsahu riboflavinu byl proveden přepočet na procenta DDD.

Práce je po obsahové a formální stránce zpracována na velmi dobré úrovni. Obsahuje 93 stran, 6 obrázků a 32 tabulek. Autorka uvádí 60 citací.

Při obhajobě žádám odpovědět následující otázku:

Které chromatografické podmínky jsou rozhodující pro správnou separaci analyzované látky a jak může jejich změna separaci ovlivnit.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                           A - výborně
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