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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Sledování a hodnocení účinnosti vybraných komerčních zlepšujících přípravků pro běžné pečivo
(téma)

Alena Říhová se ve své práci zabývá porovnáním účinnosti 6 zlepšujících přípravků pro běžné pečivo, a to vždy ve dvou koncentracích. Celá práce je na vysoké odborné úrovni i díky tomu, že studentka měla možnost využít zázemí firem, které se praktickou výrobou pečiva zabývají. Alena Říhová tak zpracovala rukopis, který překračuje požadavky kladené na bakalářskou práci.

Pro zpracování práce bylo použito vhodných literárních citací. V teoretické části práce jsou správně a přehledně popsány základní vlastnosti mouk a pšeničného těsta a dále základní složky zlepšujících přípravků a jejich funkce.

V experimentální části uchazečka prezentuje vhodným způsobem metodickou část a vysvětluje základní fyzikální pojmy a přístroje, se kterými se v souvislosti s reologií těsta můžeme v praxi nejčastěji setkat. Získané výsledky jsou potom přehledně zpracovány v přílohové části.

Konstatuji, že předložená bakalářská práce je na vysoké odborné i slohové úrovni. Všechna zadání vyplývající z cílů práce byly splněna. Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň A-výborně.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  A – výborně


         podpis vedoucího bakalářské práce

           Ve Zlíně


dne 3. června             2008

	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


