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Posudek BAKALÁŘSKÉ práce


Vliv doby kyselé hydrolýzy na stanovení obsahu aminokyselin v analyzovaných vzorcích kaseinu a modelových tavených sýrech

Předložená bakalářská práce se zabývá praktickým modelováním průběhu kyselé hydrolýzy kaseinového komplexu. Správné provedení hydrolýzy je nutnou podmínkou pro přesné a odpovídající stanovení obsahu aminokyselin. Dále Alena Veličková studovala vliv obsahu tuku v modelových vzorcích na průběh kyselé hydrolýzy a na stanovený obsah aminokyselin v jednotlivých hydrolyzačních intervalech. Bakalářská práce vznikala ve spolupráci s Katedrou ekonometrie Univerzity obrany v Brně, kde byl na základě dat naměřených studentkou proveden odhad parametrů nelineráních regresní funkcí. Práce vedla ke stanovení korekčních koeficientů, které je možné v dalších pracích zabývajících se studiem obsahu aminokyselin v mléčných výrobcích využít. 
Alena Veličková v přípravné fázi shromáždila tuzemskou, ale v hojné míře i zahraniční literaturu, která jí umožnila zpracovat dobrou literární rešerši týkající se zejména vlivu hydrolyzačních podmínek stanovení obsahu aminokyselin. Provedená diskuze naměřených dat, parametrů regresních funkcí a korekčních koeficientů je správně prezentována s využitím tabulek a grafů. Část „Závěr“ je zpracována srozumitelně a odpovídá popisované problematice.

Bakalářka po celou dobu přistupovala k práci odpovědně a se značnou dávkou samostatnosti. Závěrem lze konstatovat, že cíle, které byly diplomové práci vytýčeny, byly beze zbytku naplněny.
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:
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