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Nazev bakalaiské prace:

Stanoveni polyfenold a antioxidaéni aktivity v kofeni sumak

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadéni bakalarské prace A - vyborné
2. Formalni uroven prace, vcetné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouzitych literarnich . «
A - vyborné

zdrojt
4. Popis experimentl a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledka A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledki a jejich diskuze A - vyborné
7.  Formulace zavérh prace A - vyborné

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni
A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

PredloZenou bakalafskou praci studentka prehledné a vécné zpracovala zadané téma. Pro
zpracovani literarni reserse, ale i pro pomérné sirokou diskuzi vysledk(, bylo pouZito 73 literarnich
zdroju, z nichz vétsinu tvori odborné zahranic¢ni publikace.

Po formalni strance je prace zpracovana odpovidajicim zplisobem, pouze s obcasnymi preklepy a
nedostatky (napr. nékteré chybéjici kap. v Obsahu prace, nekonzistentni terminologie
,metanolické” x ,methanolické”). V resersi se objevuji sdéleni, ktera jsou sice libozvuc¢na a ¢tenare
pobavi, ale nejsou vhodna pro poufiti v odborné praci (prvni odstavec Uvodu a popis $kumpy
jedovaté na str. 20). Ve vzorci urushiolu chybi informace pro zbytek —R (Obr. 8).

Prakticka ¢ast prace je zpracovana velmi prehledné a peclivé ve viech oddilech. Jsou popsany
pouzité metodiky a namérena data jsou prezentovana v grafech, jsou statisticky vyhodnocena a
vysledky jsou vhodné diskutovany s dostupnou literaturou. Velmi kladné hodnotim korelaci obsahu
polyfenoll s hodnotami AOA. Zavéry plynouci z prace jsou formulovany vécné a vystizné shrnuji
ziskané vysledky.

Bakalarska prace zcela splfiuje zadané cile, praci doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném A —
vyborné.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1/ Cim je podloZeno tvrzeni na str. 39, 7e polyfenoly vyextrahované do methanolu lépe odpovidaji
polyfenolim snaze vyuzitelnym v travicim traktu clovéka, kde je naopak vodné prostredi?

2/ Jak si vysvétlujete pomérné vyrazné rozdily v hodnotach TPC ve vodnych a methanolovych
vyluzich u rGznych vzorkd? (Obr. 15)

3/ Jaké je obvykle pouZivané mnozstvi sumaku v jedné bézné porci pokrmu?

V e Zliné dne 27.05.2024

Podpis oponenta bakalarské prace
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