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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni Grovei prace, v¢etné€ jazykového zpracovani B - velmi dobie
Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich , "
3. o A - vyborné
zdroja
4. Popis experimentd a metod feSeni B - velmi dobie
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A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

PredloZzena diplomova prace se zabyva u nas jen zfidka konzumovanym napojem yerba maté.

V préci je hodnoceno 6 rliznych vzork( yerba maté z pohledu antioxidacni kapacity, obsahu
polyfenolickych latek a senzorické analyzy. Jedna se o prehledné a Ctivé zpracovani zadaného
tématu, s vyuzitim dostatecného mnozstvi relevantni cizojazyéné odborné literatury. Velmi kladné
hodnotim také provedeni senzorické analyzy a uvedeni poZadavk( na yerba maté dle argentinské
normy IRAM.

Po formalni strance je prace na velmi dobré Urovni. Text obsahuje pouze ob¢asné chyby a
preklepy. Z nedostatki Ize zminit nedlsledné poufZiti trpného rodu v Uvodnich kapitolach nebo
absenci odkaz(i na uvedené obrazky a pfilohu PI. V Obsahu prace nejsou zahrnuty vsechny
Cislované kapitoly, u obrazkd je pouzit dvoji zplsob citovani a u Obrazku 10 a 11 citace chybi.
Resersni ¢ast prace poskytuje dobry vhled do reSené problematiky. Pouze bych doporucdila rozsifit
kap. 1.2 o popis habitu rostliny (ne jen taxonomické zafazeni).

Prakticka ¢ast prace je zpracovana prehledné a peclivé. Pouze v kap. 6.1 chybi chemikalie a
standardy pouZité pro HPLC a metodu FRAP a metody pro stanoveni AOA nejsou citovany. Bylo by
vhodné uvést kalibraéni pfimky i jejich rovnice, pouZité pro odecet obsahu polyfenolickych latek
stanovenych metodou HPLC-UV.

Vysledky vSech stanoveni jsou prehledné prezentovany v tabulkach a grafech a jsou diskutovany
s dostupnou literaturou a nékteré také se zavéry provedené senzorické analyzy. Kladné také
hodnotim statistické zpracovani dat.

Zaveéry plynouci z prace jsou jasné formulovany a vystizné shrnuji ziskané vysledky.

PredloZzena diplomova prace splfiuje zadané cile, praci doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném
A —vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1/ Projevil se v obsahu polyfenol( a v hodnotach AOA vy3si podil vétvicek (vétsi hrubost vzorkd)?
2/ Projevilo se u senzorické analyzy koufeni hodnotiteld , na které jste se ptal v dotazniku?

3/ Zaznamenal jste rozdily ve vysledcich preferenéni zkousky u muzli a u Zzen?

V e Zliné dne 24.05.2024

Podpis oponenta diplomové prace
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