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1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, véetné jazykového zpracovani C - dobre

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich
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B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace Bc. Evy Svobodové se zabyva plsobenim extraktl ziskanych z 10 rostlin na pét
gramnegativnich a Ctyfi grampozitivni bakterie. Studentka zdroven srovndvala i antimikrobni
ucinky extraktd pfipravenych rlznym zplsobem. Toto téma shledavam aktualni v tom, Ze
konzument stéle Castéji pozaduje "prirodni potraviny bez konzervant(", k ¢emuz tato prace muze
svym skriningem pFispét.

Prace Bc. Evy Svobodové je napsdna prehledné a srozumitelné, jednotlivé kapitoly na sebe navazuji
a kopiruji zadani prace. Mnoistvi literarnich zdroji v praci v poctu vyssim nez 150 je vice nez
dostacujici, kladné rovnéz hodnotim i to, Ze témér vSechny jsou recentni a v anglickém jazyce.
Vysledky jsou prezentovany srozumitelné formou tabulek a grafd a jsou také vhodné
okomentovany. Diskuze je zamérena na srovnani vysledk(l této prace s jinymi autory. Zavéry prace
jsou formulovény spravné.

V praci se vyskytuje velké mnoZzstvi typografickych a stylistickych chyb, formalnich a formulacnich
nedostatkd, z nichZz namatkou vybiram:

- Casto neni ve vétné skladbé dodrzovana shoda podmétu a ptisudku;

- nevhodné formulace jako "aromaticky pramysl" (str. 23), "s ekologickymi bezpeénymi
organickymi rozpoustédly" (str. 25) a dalsi;

- na obrdzcich v kapitole 3 nejsou uvedeny jednotlivé ¢asti rostlin, ale uz jejich susené formy. Pro
nazornost bych doporucila uvést obrazek rostliny v nativni formé a vedle suSenou ¢ast, kterou
studentka pouZila v diplomové prici;

- nespravné nazvy taxonl mikroorganizm( - napf. Staphylococcus mutans (misto Streptococcus
mutans, str. 58), Salmonella enteritidis;

- na strané 56 je chybné uvedeno plisobeni extraktu z maty na Staphylococcus aureus. Dle obrazku
na tuto bakterii plsobil extrakt z kopfivy;

- v seznamu literdrnich zdrojl nejsou tyto citovany jednotnym stylem.

Zavérem lze konstatovat, Ze prace byla vypracovdna v souladu se zadanim. Diplomovou praci
doporucuji k obhajobé a jako celek ji hodnotim stupném B-velmi dobfre.

Otazky oponenta diplomové prace:

1) Na strané 27 uvadite tvrzeni, které neni zcela pochopitelné: "Mata peprna (Mentha piperita) je
hybrid maty klasnaté a maty vodni z celedi hluchavkovitych (Lamiaceae). Nicméné ty, které dnes
tvori komercni byliny maty, jsou druhy rodu Mentha." Vysvétlete prosim toto tvrzeni.

2) V praktické ¢asti prace jste pracovala s bakterii Salmonella enteritidis. Toto je vSak nespravné
uvedeny taxon (druh) rodu Salmonella. Uvedte prosim taxonomii rodu Salmonella na pravou miru.
3) V prdéci uvadite, Ze jste pracovala s jednim kmenem Escherichia coli ESBL a jednim kmenem
Staphylococcus aureus MRSA a zaroven je patrné, Ze se jednalo o izolaty sbirky pracovisté, kde jste
praktickou ¢ast prace vypracovala. Jak byly vlastnosti uvedenych kment, tedy ESBL a MRSA,
zjistény, respektive testovany?

V Zliné dne 20.05.2024

Podpis oponenta diplomové prace
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