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Nazev bakalarské prace:

Rybi kolagen jako netradi¢ni surovina pro ptipravu zelatina hydrolysatu

Hodnoceni bakalarské prace s vyuZzitim klasifikac¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Aktudlnost pouzité literatury B - velmi dobie
2. Vyuziti poznatku z literatury A - vyborné
3. Zpracovani teoretické Casti A - vyborné
4. Popis experimentd a metod feSeni A - vyborné
5. Kvalita zpracovani vysledkl A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledkt a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavéri prace A - vyborné
8.  Pfistup studenta k bakalarské praci A - vyborné

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

Bakalaiska prace se vénuje moZnostem zpracovani koster vybrané sladkovodni ryby na Zelatiny a
hydrolysaty.

Teoretickd ¢ast velmi dobre koresponduje s experimentalni ¢asti prace. Studentka popisuje
soucasny stav know-how tykajici se zplsobU extrakce rybich Zelatin a jejich vyuZiti v praxi; déle se
vénuje fysikalné-chemickym vlastnostem Zelatin. Velmi pfinosné je kritické zhodnoceni
soucasného stavu problematiky vyroby, aplikaci, spotfebitelskych preferenci rybich Zelatin a
hydrolysati SWOT analysou.

Cile experimentalni prace jsou, na bakaldrskou praci, velmi rozsahlé. Studentka se nejdfive
zameéfila na testovani vhodného zplisobu odtu¢néni vychozi suroviny. V rozsahlé sérii
optimalizacnich experimentl extrakce Zelatin, po pfedchozi demineralisaci suroviny a jeji
enzymové pred-upraveé, provedla stanoveni vlastnosti Zelatin daleZitych pro primyslové aplikace.
Klicovym vystupem prdce je navrh optimalnich podminek zpracovani rybich koster na jakostni
Zelatiny, s vysokou pevnosti gelu.

Vysoce ocenuji mimoradné aktivni pristup studentky pfi realisaci teoretické a praktické ¢asti
bakaldrské prace, vysokou samostatnost a zajem o feSenou problematiku; dale pak positivni
osobnostni vlastnosti a vyborné zapojeni do celého vyzkumného tymu.

Dosavadni vysledky budou vyuzity v dalSich pracich podobného zaméreni a maji rovnéz aplikacni
potencial.

Systém Theses.cz nasel maximalni podobnost s jinymi dokumenty ve vysi 5 %. Jedna se o praci
plGvodni - neni plagiatem.

Otazky vedouciho bakalarské prace:

V e Zliné dne 17.5.2024

Podpis vedouciho bakalaiské prace
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