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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Whisky
(téma)

Předložená bakalářská práce se zabývá výrobou whisky a možnostmi jejího gastronomického uplatnění. Konstatuji, že práce je kvalitně napsaná, je přehledná, po slohové stránce čtivá. Studentka splnila všechny cíle, které vyplývaly ze zadání práce. Rozsah použité literatury a její výběr je vhodný. 

Whisky patří k nejkonzumovanějším destilátům ve světě. Rozšíření má především v anglicky mluvících zemích. Myslím proto, že pro účely bakalářské práce bylo možno vypracovat komplexnější pohled na tento nápoj. V předložené bakalářské práci mi totiž nejvíce vadí, že studentka se zabývá obecnými aspekty výroby destilátů a méně se zaměřuje na samotnou whisky, která byla hlavním předmětem jejího popisu. Příště bych doporučil uchazečce zadané téma více konkretizovat.

V souvislosti s výrobou whisky a používanou terminologií bych měl na studentku následující dotazy:

1) Jaký je rozdíl mezi sladkým kvasem (břečkou) – sweet mash a kyselým kvasem (břečkou) – sour mash ?
2) Jaký je rozdíl v destilačních přístrojích označovaných jako pot-still a patent-still ? 

3) V čem spočívá rozdíl mezi termíny whisky a whiskey a kde byste se s nimi setkala ?

Bakalářskou práci Markéty Žeravové doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň B – velmi dobře.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  B – velmi dobře


         podpis recenzenta bakalářské práce

           Ve Zlíně


dne 3.června               2008

	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


