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Bakalářské práce  
Posudek bakalářské práce


FYZIOLOGICKÉ VLASTNOSTI BAKTERIÍ JOGURTOVÝCH KULTUR
Bakalářská práce se zabývá taxonomií a významem bakterií jogurtových kultur a také popisuje technologie výroby jogurtů a jogurtových mlék s využitím baktreií mléčného kvašení.

Tato bakalářská práce je zpracována na 47 stranách a je členěna do 4 kapitol,které na sebe logicky navazují. Práce je po formální stránce napsána dobře, vyskytují se drobné překlepy a chyby, např. nejednotné psaní koncovek –áza, –asa. V části 4.3.4 Přídavek stabilizátorů bych doporučila vyčlenit odstavce o aditivech do samostatné části. Část 4.3.9. Skladování a distribuce by bylo vzhledem k zaměření pouze na obaly vhodnější pojmenovat jinak. Autorka využila velké množství literárních zdrojů, bylo by však vhodné čerpat více i ze zahraniční literatury.
Závěrem lze říci, že zadání bakalářské práce bylo splněno a doporučuji ji k obhajobě a klasifikuji stupněm B-velmi dobře.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                    B-velmi dobře
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