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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce


Sušené mléčné výrobky a kojenecká výživa
Cílem předložené bakalářské práce Veroniky Vozákové bylo zpracování formou literární rešerše legislativních požadavků na sušené mléčné výrobky, popsat technologii výroby sušeného mléka a mléčných výrobků, charakterizovat základní výživové požadavky pro kojence. V praktické části, která je součástí bakalářské práce, pak zhodnotit sortiment náhradní kojenecké stravy za mateřské mléko na našem trhu pomocí dotazníkového šetření.

Bakalářská práce je napsána na 68 stranách a je rozdělena do 2 části- literární rešerži a praktickou část. Literární rešerže je rozdělena do tří kapitol V první kapitole se studentka zabývá legislativními požadavky na mléko jako surovinu pro výrobu sušených mléčných výrobků, na sušené mléčné výrobky a na potraviny pro počáteční a pokračovací kojeneckou a dětskou výživu. Ve druhé části se práce zaměřuje na technologii výroby sušených mléčných výrobků. Literární rešerži uzavírá popis kojenecké výživy. Kapitoly jsou zpracovány přehledně. Kladně hodnotím zpracování kapitoly zaměřené na kojeneckou výživu. Použití obrázků vhodně doplňuje vypracovaný text. Praktická část je se zabývá seznámením s nabídkou sortimentu sušených kojeneckých výživ, jejich srovnání s legislativními požadavky a dále zpracování dotazníků preference sušených mléčných výrobků určených pro kojeneckou a dětskou výživu. Celkový počet literárních zdrojů (38) je pro zpracování bakalářské práce dostačující. 

Celkově je teoretická i praktická část zpracována vyhovující formou, vyskytují se zde stylistické chyby. Po grafické stránce je práce vyhotovena na uspokojivé úrovni. 

K celé práci mám tyto výtky: 

· některé odstavce v textu mají odskočený text (str. 16)

· často používáte strohé věty v samostatných odstavcích, text působí neupraveně

· špatná větná skladba některých vět v textu

· chybí citace v textu pod čísly 25, 36, 37, 38

· některá slova jsou ve větě zdvojená; v některých naopak chybí; věty potom nedávají smysl

· upravit a sjednotit vzhled tabulek

· na str. 49, 50, 51, 52 není část textu zarovnán 

· interpretaci výsledků bych doporučila upravit, v textu se objevuje mnoho číselných hodnot, což je obtížnější sledovat. Upravit slovní spojení typu  „výsledky ukázaly, že …“ nebo 

· Množství citované literatury je dostatečné, avšak doporučila bych ji rozšířit o zahraniční publikace

K práci mám následující otázky:

1. Na str. 10 uvádíte: „kysací schopnost jogurtovou kulturou nejméně 30 dle SH, nejvýše 8 dle SH.“ Mohla byste rozvést?

2. Ve výsledcích zmiňujete obsah sérových bílkovin dle legislativy 1,8-3 g/100kcal, kaseinových 2,25-3 g/100kcal. Avšak hodnoty pro tyto bílkoviny u sunaru jsou nižší. Je možné takový výrobek uvádět do oběhu?

3. Jakým způsobem se stanovují CPM a SB?

Na závěr lze konstatovat, že předložená bakalářská práce Veroniky Vozákové ukazuje na schopnost studentky řešit zadaný úkol. Zmíněné výtky neznehodnocují práci a jsou spíše návodem a radou pro příští práci autorky.

Vzhledem k tomu, že zadání bakalářské práce bylo naplněno a práce splňuje požadavky kladené na bakalářskou práci doporučuji ji k obhajobě a hodnotím ji stupněm  B - velmi dobře
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:


B - velmi dobře
                                                                                                         Táňa Lužová
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