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Analýza mastných kyselin v přírodních sýrech metodou GC-MS

Diplomová práce Bc. Miluše Čížkové se zabývá analýzou mastných kyselin v přírodních sýrech metodou plynové chromatografie. 
Diplomová práce, včetně přílohového materiálu, je zpracována na 81 stranách, které zahrnují 31 stran teoretické části, 30 stran metodiky a výsledků spojených s diskusí a zbývající počet stran přílohových materiálů. Výsledky jsou zpracovány přehledně formou tabulek a obrázků. V diplomové práci bylo použito 45 literárních zdrojů.
První část literární rešerše pojednává o rozdělení a výrobě sýrů a jejich chemickém složení. Ve druhé části se studentka zaměřila na mastné kyseliny a možnosti jejich stanovení. Kladně hodnotím zejména ucelené a přehledné zpracování kapitoly o mastných kyselinách. Drobným nedostatkem je skutečnost, že ve výčtu použitých literárních zdrojů nenajdeme příliš zahraničních zdrojů, ale většinou pouze internetové odkazy, z nichž jsou některé, dle mého soudu, pro daný typ práce nepříliš vhodné.
V praktické části diplomantka nejdříve optimalizovala metodiku sušení vzorků sýrů, extrakce mastných kyselin a přípravy metylesterů mastných kyselin. Poté studentka přistoupila k vlastnímu stanovení metylesterů mastných kyselin v 5 vzorcích sýrů: po dvou vzorcích eidamu a nivy s různým obsahem tuku v sušině a v jednom vzorku goudy.
Po formální stránce je diplomová práce napsána dobře s drobnými překlepy a formulačními nedostatky, z nichž namátkou uvádím: 

· u obrázků 1 a 2 chybí odkazy v textu,

· z tabulek 17-23, 25-29 a 31-35 není zcela zřejmé, zda se jednalo o 3 navážky téhož vzorku nebo o 3 odlišné vzorky sýrů,
· není sjednoceno psaní citací v seznamu literatury (zdroj 35 zkrácená citace, zdroje 44 a 45 úplné citace)
Závěrem je možno uvést, že předkládaná diplomová práce byla vypracována podle stanovených zásad v přiměřeném rozsahu a že byly naplněny zadané cíle.

Otázky:  

1. Na straně 12 uvádíte, že sýry podle obsahu tuku ve zpracovaném mléku dělíme mimo jiné na ¼ a ¾ tučný sýr. Jak byste tyto sýry charakterizovala?
2. Které mastné kyseliny jsou pro člověka striktně esenciální a které „pouze“ semiesenciální?
3. Co jsou to mykolové kyseliny? Lze je analyzovat Vámi použitou metodikou?  
Po zodpovězení zadaných otázek doporučuji tuto diplomovou práci studentky Bc. Miluše Čížkové k obhajobě a navrhuji hodnotit stupněm B – velmi dobře. 

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                           B - velmi dobře
                                                                                            Mgr. Leona Buňková, Ph.D.
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