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Studium degradace biogennich amint

Predlozena dizertacni prace je zaméfena na izolaci a charakterizaci bakterialnich
kmenl se schopnosti degradovat biogenni aminy (BA), které by bylo mozné pouzit do
potravinarskych vyrobkd. Prace je ¢lenéna obvyklym zplsobem, obsah jednotlivych podkapitol
odpovida experimentalnimu zaméreni prace. Celd prace je sepsana velmi ¢tivou formou a
obsahuje jen minimum preklep a formalnich nedostatkd. Byla vypracovana s pouzitim cca
270 relevantnich literarnich zdrojd, obsahuje seznam zkratek, obrazku a tabulek. Z teoretické
Casti prace a diskuse je patrné, ze se autorka v problematice velmi dobre orientuje. Literarni
reSerSe obsahuje veskeré podstatné informace vztahujici se k tématu. Vénuje se obecnému
prehledu o struktufre a funkcich BA, jejich toxicité, vyskytu v potravinach a zabyva se
moznostmi omezeni vzniku, detekci a kvantifikaci BA. Zavérem je zarazena kapitola shrnujici
soucasny stav poznani o mikroorganismech se schopnosti degradovat BA, ze které vyplyvaiji
jednoznacné stanovené cile prace. Ty by vSak mély byt uvadény v minulém cCase. Za
nadbyte¢nou Ize povazovat kapitolu vénujici se konzervaci potravin. Informace v ni podané
jsou ponékud vagni a problematice se bezprostredné nevztahuji.

Material a metody jsou popsany jasné a vystizné. Volba a zvladnuti experimentalnich
technik jsou pIné v souladu se stanovenymi cili prace. V praci bylo dosazeno velkého mnozstvi
kvalitnich vysledkd, coz dokladaji i publikacni vystupy doktorandky. Z mého pohledu jsou
kapitoly vysledky a diskuse pomérné nevyvazené. Zatimco vysledky jsou v disertaCni praci
vypracovana kvalitné, plsobi ucelenym dojmem a je vystizna. Dosazené vysledky jsou

diskutovany s recentnimi literarnimi prameny, coz doklada aktualnost zvoleného tématu.



Abstrakt vystizné shrnuje obsah prace, ale postradam v ném samotné zaveéry prace a praktické

dopady dosazenych vysledkd.

K praci mam nasledujici otazky a naméty do diskuse:

1.

V kapitole 1.3.6 popisujete vyskyt BA v ovoci, zelening, stavach z nich a v ceredlnich
napojich. Jaky je plvod téchto BA? Vyse v praci zminujete (strana 19), Ze dfive se
uvazovalo o endogennim plvodu BA. Jak je to v soué¢asnosti?

V praci uvadite, ze zachyt bakterii se schopnosti degradace BA nebyl vysoky. Z 895
vzork(l potravin bylo izolovano 114 kmenl s poZadovanou aktivitou. Jaky byl ale
celkovy pocet kmenu izolovanych z potravin, u kterych byla degradace BA testovana?
Celkem bylo podrobné studovano 13 kmend, u nichz byla zaznamenéna schopnost
degradovat BA. Jako nejperspektivnéjsi kmeny pro aplikaci do potravin se jevi dva
izolaty rodu Bacillus a to i s ohledem na prokazané probiotické vlastnosti nékterych
kmen B. subtilis. Existuje redlny pfedpoklad, Ze i kmeny jinych testovanych druh(i bude
mozné do potravin pouzit? Jaké testy bude pfed tim nutné provést?

Je v potravinach zadouci pfitomnost stépnych produkt(, které vznikajici pfi degradaci

BA mikroorganismy? Nebo vznikaji latky nezavadné, které neovliviuji kvalitu potravin?

Uvedené pripominky v zadném pfipadé nesnizuji kvalitu predlozeného spisu. Celkové

je disertacni prace velmi peclivé a prehledné zpracovana. Dosazené vysledky jsou vysoce

aktualni, a navic maji i prakticky dopad. Zavérem mohu konstatovat, Ze autorka prokazala pfi

fesSeni disertacni prace zpusobilost k samostatné tv(rcéi védecké ¢innosti. PredloZena prace

splnuje kritéria kladena na doktorské disertacni prace a celkové ji hodnotim pozitivné, zejména

s ohledem na ziskani velkého mnozstvi uziteénych vysledkd. Praci doporuéuji pfijmout

k obhajobé a souhlasim, aby jmenované byl po Uspésném obhajeni prace pridélen akademicky
titul ,Ph.D.".
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