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Predkladana dizertacna praca Mgr. Irena Butor sa zaobera izoldciou a identifikaciou
mikroorganizmov degradujlcich biogénne aminy a naslednym Studiom kinetiky ich rozkladu.
Vysokd koncentracia biogénnych aminov v potravinach predstavuje pre spotrebitelov
zdravotné riziko, ktorému sa treba vyvarovat. Na naplnenie ciela bolo pouzité in vitro studium
schopnosti ziskanych a identifikovanych izolatov degradovat biogénne aminy za pésobenia
réznych kombinacii vonkajsich podmienok a kvantifikacie znizenia koncentracie biogénnych
aminov tryptaminu, B-fenylethylaminu, putrescinu, kadaverinu, histaminu a tyraminu.
Zakladna schopnost degradacie bola uréena na zéklade schopnosti rastu v minerdlnom médiu
s biogénnymi aminmi ako jedinymi zdrojmi uhlika a dusika. Izolované kmene so schopnostou
degradécie jedného a/alebo viacerych biogénnych aminov boli kultivované v médiu
obohatenom o prisludné biogénne aminy, derivatizované a separované za pomoci HPLC. Tuto
tému mozno povaZovat za aktualnu, pretoze mdze prispiet k objasneniu moZnosti ziskania
novych poznatkov o redukcii biogénnych aminov v prirodnych syroch.

Praca je napisand v rozsahu 144 stran a je ¢lenena obvyklym spésobom do jednotlivych
kapitol. Zoznam pouZitej literatury zahria 268 citacii a mnozstvo literarnych zdrojov je
z poslednych 5 rokov. Zoznam literatury je v stilade s obsahovou napliou prace a poukazuje
na schopnost doktoranda pracovat s odbornymi textami.

Po formilnej stranke je dizertacna prace napisana na vysokej urovni.

Kapitola ,Sucasny stav rieSenej problematiky” obsahuje vysledky Studia odbornej
literatiry so zameranim na dekarboxylaciu aminokyselin, klinické aspekty a toxikologiu, vyskyt
biogénnych aminov v potravinach, konzervaciu potravin, moZnosti znizenia biogénnych
aminov v potravinach, aminoxidazy, detekciu a kvantifikaciu biogénnych aminov, a
mikroorganizmy degradujuce biogénne aminy.

Ciele prace su zhrnuté do jedného hlavného a piatich ciastkovych cielov. Cielom
dizertacnej prace bolo ziskanie novych poznatkov o izolacii a identifikacii mikroorganizmov
zodpovednych za degradaciu biogénnych aminov v potravinach. U izolovanych
mikroorganizmov bola porovnavana schopnost degradacie biogénnych aminov v
definovanych podmienkach in vitro. Ciastkové ciele prace boli postavené nasledovne:
vykonanie skriningu mikroorganizmov izolovanych z potravin na schopnost degradovat
biogénne aminy, zistenie idedlnych podmienok pre rast izolovanych mikroorganizmov,
identifikacia mikroorganizmov, u ktorych bola zistend schopnost degradacie biogénnych
aminov, stanovenie miery degradacie vybranych BA v zavislosti od vonkajSich podmienok:



doba a spdsob a kultivécia, teplota, hodnota pH, koncentracia NaCl a vyvodenie odporucani a
navrhov dalSich smerov vyskumu v oblasti degradécie biogénnych aminov mikroorganizmy.

Material a metodika sa zaobera detekciou mikroorganizmov schopnych degradovat
biogénne aminy v komeréne dostupnych potravinach, ich identifikdciou, stanovenim
zakladnych biochemickych charakteristik a naslednym 3tddiom kinetiky rozkladu biogénnych
aminov za stanovenych podmienok in vitro pomocou metddy HPLC.

Kapitola ,Vysledky“ popisuje dosiahnuté vysledky, ktoré su prehladne spracované vo
forme tabuliek a obrazkov, av kapitole ,Diskusia“ st porovndvané tieto vysledky s inymi
autormi.

K praci mam nasledovné otazky:
Mohli by ste prosim Specifikovat aké masové vyrobky, syry a ostatné boli analyzované?

Na zaklade komplexného hodnotenia prace mdzem konstatovat, Ze ciele prace boli
naplnené. Uchadzacka preukdzala, Ze je schopna Uspesne riesit vedecké projekty orientované
na problematiku postdenia miery izolacie a identifikacie mikroorganizmov zodpovednych za
degraddciu biogénnych aminov v potravinach. Vysledky uvedené v predloZenej dizertacnej
praci su cenné hlavne z doévodu, Ze prinasaju nové poznatky z hladiska $tudia moZnosti
vytipovaniu mikroorganizmov izolovanych z potravin a ich schopnosti degradovat biogénne
aminy. U kmenov, ktoré sa nasli, bola studovana kinetika degradacie v podmienkach in vitro.
Jednotlivé metody identifikdcie mikroorganizmov a nasledna kvantifikéacia ich schopnostou
rozkladat biogénne aminy moéziu prispiet k detailnejsiemu prestudovaniu mechanizmov
bakteridlnej degradacie a prispiet tak k zniZeniu ¢i Uplnej eliminécii otrdv z potravin a
negativnych vplyvov takto kontaminovanych potravin na fudské zdravie. Dalej moézu sluzit ako
podklady pre daldie 3tudie zaoberajuce sa konzervdciou a trvanlivostou najmi
fermentovanych vyrobkov.

K praci nemam Ziadne pripomienky, je napisana na velmi dobrej vedeckej urovni.
S ohladom na vy33ie uvedené kladné stanoviska spifia dizertaéna praca Mgr. Ireny Butor
“Studium degraddcie biogénnych aminov’ naleiitosti kladené na pracu tohto typu.
Navrhujem preto, aby bol po uspesnej obhajobe Mgr. Irene Butor udeleny akademicky titul
»doktor” (,Philosophiae doctor”) v skratke PhD. v doktorandskom 3tudijnom programe
Chémia a technoldgia potravin v Studijnom obore Technolégia potravin a précu hodnotim
klasifikatnym stupriom prospel.
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