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Predlozena dizertaCna praca rieSi problematiku degradacie biogénnych aminov
novo-izolovanymi baktériami. RieSena problematika je dnes vysoko aktualna,
pretoZze konzumacia potravin a napojov s moznym vysokym obsahom biogénnych
aminov  Coraz viac zvySuje pravdepodobnost zhorSenia zdravotného stavu
konzumentov. Je preto velmi potrebné hladat mozné cesty, ako znizit obsah
biogénnych aminov v potravinach. Autorka uskutoCnila jedine€ny rozsiahly skrining
réznych druhov potravin, z ktorych zachytila 114 izolatov schopnych degradovat jeden
a/alebo viac biogennych aminov. Kvantifikovala schopnost a mieru degradacie
biogennych aminov u 13 druhov baktérii. U dvoch znich detailnejSie Studovala
kinetiku degradacie piatich vybranych biogennych aminov v zavislosti na zmene
vonkajSich podmienok.

Dizertacna praca Mgr. Ireny Butor v rozsahu 144 stran ma obvyklé Clenenie
kapitol: uvod, teoreticka Cast, experimentalna ¢ast’ a vysledky a diskusia; jednotlivé jej
kapitoly su proporcionalne vyvazené. SuCastou prace je aj publikacna cinnost
a curriculum vitae.

V literarnom prehlade autorka logicky spracovala vhodny vyber pdvodnych
literarnych pramenov (uvadza 248 odkazov). Charakterizuje biogénne aminy, ich
vznik, klinické aspekty a toxikologiu. DalSou a velmi vyznamnou je obsah BA
v potravinach, metédy ich detekcie a kvantifikacie ako aj moznosti ich znizenia
v potravinach. Dizertatna praca posuva informacie aj o mikroorganizmoch
degradujucich BA. Rozsah literarneho prehfadu a mnozstvo citovanych literarnych
pramenov poukazuje na schopnost doktorandky orientovat sa v odbornej literature,

excerpovat dolezité informacie z primarnych zdrojov a prezentovat ich vhodne
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hierarchizované, pricom vystihla podstatu problému, vzhladom k zvolenej téme
dizertatnej prace.

Ciele prace su napisané zrozumitelne a ukazuju na narocnost zvolenej témy.
Ich splnenie si vyziadalo zvladnutie palety mikrobiologickych, molekularnych, aj
analytickych metodickych postupov, ktoré su v sulade s trendom v tejto oblasti
vyskumu. Réznorodost a diagnostickd hodnota metdd zabezpedili ziskanie
objektivnych vysledkov.

Vysledky experimentalnej Casti prace, su zdokumentované sériou grafov,
tabuliek a obrazkov, su vhodne interpretované a diskutované v kontexte s vysledkami
prac inych autorov. O vedeckej hodnote vysledkov svedCi aj to, Ze ich Cast bola
opublikovana v kvalitnych karentovanych publikaciach a presli recenznym konanim.
Ziskané vysledky su velkym prinosom v oblasti Studovania degradacie biogénnych
aminov.

Vyskytuje sa v nej len malo preklepov resp. nepresnosti, ktoré vSak neznizuju
hodnotu prace. Praca je vcelku dobré Citatelna, vo vysledkovej Casti treba byt vSak
velmi pozorny vzhladom na velké mnozstvo vysledkov a sledovanie aj grafickych

vyhodnoteni.

Otazky do diskusie:

1. V praci pri prvotnom skriningu ,degraderov® ste vyuzivali mineralne médium,
neuvadzate jeho pH hodnotu, v dalSich uZz ju upravujete od 5-8.
Skumavky, ktoré boli zakalené ste vyoCkovali na tuhy agar, odobrali a identifikovali ste
vSetky vyrastené a dobre oddelené kolénie?

Pri vyuziti NB (nutrient broth) a jeho obohacovani o rézne koncentracie NaCl, ste brali
do uvahy 0,5 percentny obsah soli v pévodnom médiu ?

2. Stretli ste sa pri Studovani literatury aj s inymi moznostami eliminacie biogénnych
aminov ako je ich degradacia mikroorganizmami?

3. Aj ked vdiskusii azaveroch konStatujete, Zze vyuzitie vami izolovanych
a testovanych sporulujucich baktérii si vyZaduje dalSie Studie priamo v potravinovej
matrici, v akych potravinach, alebo pri akom technologickom kroku by ste videli ich
vyuzitie, uplatnenie?

Zaver:
Mgr. Irena Butor preukazala schopnost tvorivo pracovat. Jej dizertacna praca

tvori rozsiahly uceleny spis s obsahom velkého mnozstva publikovatefnych vysledkov



a spina kritéria kladené na dizertaéné prace. Vytyéené ciele dizertaénej prace mozno
povazovat za splnené a na zaklade celkového hodnotenia odporu€¢am predlozenu
dizertacnu pracu k obhajobe a po uspesSnej obhajobe navrhujem udelit Mgr. Irene
Butor vedecko-akademicky titul PhD ,philosophiae doctor* v Studijnom odbore

»1echnologie potravin®.

V Bratislave, 30.07.2023 doc. Ing. Maria Greifova, PhD.



