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Predkladand dizertana praca Mgr. Richard Adameka sa zaobera problematikou
moznostami redukcie obsahu biogénnych aminov v redlnom systéme prirodného syra.
Vysoka koncentrdcia biogénnych aminov v potravindch predstavuje pre spotrebitelov
zdravotné riziko, ktorému sa treba vyvarovat. Na naplnenie ciela boli pouZité a ako
technologicky trend vybrané mikrobialne kmene mliecnych baktérii schopnych redukcie
koncentracie biogénnych aminov, ktorych aktivita bola potvrdend v predo$lych $tudiach
in vitro. Okrem pouZitych mikroorganizmov bol dalej sledovany vplyv pouZitého
obalového materidlu (zmrstitelna félia, kopolymérny néter a potravindrsky vosk) na
akumuldciu biogénnych aminov v priebehu zrenia. Tuto tému moZno povaZovat za
aktudlnu, pretoZe mdze prispiet k objasneniu moznosti ziskania novych poznatkov
o redukcii biogénnych aminov v prirodnych syroch.

Praca je napisand vrozsahu 114 stran a je ¢lenend obvyklym spdsobom do
jednotlivych kapitol. Zoznam pouZitej literattry zahtia 218 citacii a mnoZstvo literdrnych
zdrojov je z poslednych 5 rokov. Zoznam literatury je v sulade s obsahovou ndplfiou
prace a poukazuje na schopnost doktoranda pracovat s odbornymi textami.

Po formalnej stranke je dizerta¢na préce napisand na vysokej urovni.

Kapitola ,Sucasny stav rieSenej problematiky” obsahuje vysledky $tudia odbornej
literatiry so zameranim na vSeobecnU charakteristiku biogénnych aminov, vplyvom
biogénnych aminov na zdravie ¢loveka, vyskytom biogénnych aminov v syroch, faktory
ovplyviiujuice vznik biogénnych aminov v potravinach a stanovenim biogénnych aminov
v potravinach.

Ciele prace su zhrnuté do troch hlavnych atroch ¢&iastkovych cielov. Cielom
dizertacnej prace bolo ziskanie novych poznatkov miery degradacie biogénnych aminov
u vybranych kmeriov mikroorganizmov v redlnom systéme prirodného syra, posudenie
vplyvu zvoleného obalového materialu na koncentraciu biogénnych aminov v prirodnom
syre s vybranym kmefom schopnym najucinnejSej degradacie biogénnych aminov,
posudenie ubytkov jednotlivych biogénnych aminov v zavislosti od technologickych
krokov a aktivite kmena so schopnostou degradacie biogénnych aminov. Pod ¢&iastkové
ulohy zapadala vyroba modelovych vzoriek prirodnych syrov s aplikovanymi vybranymi
kmernmi mikroorganizmov, ktoré su schopné degradacie biogénnych aminov, zékladn4 i



pokrocila chemicka analyza modelovych vzoriek zamerana najma na sledovanie intenzity
proteolyzy modelovych vzoriek prirodnych syrov prostrednictvom obsahu volnych
aminov, a sledovanie zmien texturnych vlastnosti jednotlivych modelovych vzoriek
prirodnych syrov v priebehu zrenia a skladovania.

Material a metodika sa zaobera zakladnou chemickou analyzou, mikrobiologickou
analyzou, stanovenim volnych aminokyselin a stanovenim biogénnych aminov.

Kapitola , Vysledky a diskusia“ popisuje dosiahnuté vysledky, ktoré su prehlade
spracované vo forme tabuliek a obrazkov, astrucne su porovnavané tieto vysledky
z inymi autormi.

K praci mam nasledovné pripomienky a otazky:

Celade sa uz nepisu kurzivou.

Na kultivaciu koliformnych baktérii je vhodnejsie pri potravindch pouzit VRBL agar.

V buducnosti by bolo vhodné vykonat aj identifikdciu mikroorganizmov, napr.
hmotnostnou spektrometriou alebo molekularnymi metédami.

Vyuzitie vysledkov pre dalsi rozvoj vednej discipliny a pre prax aj ked'je to v préci
nacrtnuté, by bolo vhodné zvyraznit hlavne vysledky pouZitelné v praxi vzhladom na
dosiahnuté vysledky, pretoZe prva Cast tejto kapitoly je skor teoreticka.

Prosim pri obhajobe zodpovedat otazku: VyuZitie vysledkov priamo pre vyrobu
prirodnych syrov.

Na zdklade komplexného hodnotenia prace mdzem konstatovat, Ze ciele prace boli
naplnené. Uchddzal preukdzal, Ze je schopny uspesne rieSit vedecké projekty
orientované na problematiku postdenia miery biogénnych aminov u vybranych baktérii
a obalového materidlu na modely prirodného syra. Vysledky uvedené v predloZenej
dizertagnej prdci su cenné hlavne z dévodu, Ze prinasaju nové poznatky z hladiska studia
moznosti ovplyviujucich dekarboxyldzovu aktivitu v redlnom systéme prirodného syra a
tym v buducnosti znizit pravdepodobnost neZiaducich Géinkov biogénnych aminoy,
ktoré spotrebitel prijme prostrednictvom konzumadcie syrov.

Pripomienky a nedostatky uvedené vtomto posudku nezniZuji vyznamne
hodnotu tejto préace. S ohladom na vyssie uvedené kladné stanoviskd spiia dizertaéna
praca Mgr. Richarda Addmeka “MozZnosti ovplyvnenia dekarboxyldzovej aktivity v
systéme prirodného syra” nalezitosti kladené na pracu tohto typu. Navrhujem preto,
aby bol po Uspesnej obhajobe Mgr. Richardovi Adamekovi udeleny akademicky titul
»doktor” (,,Philosophiae doctor”) v skratke PhD. v doktorandskom $tudijnom programe
Chémia atechnolégia potravin v Studijnom obore Technolégia potravin a préacu
hodnotim klasifikacnym stupriom prospel.
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