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Predlozena dizertaCna praca rieSi problematiku degradacie biogénnych aminov
v realnom prostredi syrov eidamského typu. RieSena problematika je dnes vysoko
aktualna, pretoze konzumacia potravin a napojov s moznym vysokym obsahom
biogénnych aminov, méze vyrazne zvysit pravdepodobnost zhorSenia zdravotného
stavu konzumentov. Z tohto pohladu je velmi potrebné hfadat mozné cesty, ako znizit
obsah biogénnych aminov v potravinach.

Dizertatna praca Mgr. Richarda Adamka v rozsahu 114 stran ma klasické
Clenenie kapitol pre tento typ prace. Jednotlivé jej kapitoly su proporcionalne
vyvazené.

V literarnom prehfade autor logicky spracoval vhodny vyber pdvodnych
literarnych pramenov. Popisuje v hom biogénne aminy, ich vplyv na zdravie €loveka
a vyskyt v syroch. Rozobera faktory vzniku biogénnych aminov v potravinach ako aj
moznosti ich redukcie. Nakoniec uvadza aj metody ich stanovenia.

Ciele prace su napisané jasne, vecne a zrozumitefne a ukazuju na naro¢nost
zvolenej témy. V nasledujucej kapitole autor popisuje aplikované metodiky prace
a metddy skumania, ktoré su v sulade s trendom v tejto oblasti vyskumu. Schematické
znazornenie jednotlivych experimentov velmi dobre umoziuje pochopit naslednost
krokov. V najrozsiahlejSej kapitole "Vysledky a diskusia" su zhrnuté ziskané vysledky.
Vysledky experimentalnej Casti prace su zdokumentované sériou grafov, tabuliek a
obrazkov, su vhodne interpretované a diskutované v kontexte s vysledkami prac inych
autorov. Autor ukazal na moznost zniZenia obsahu biogénnych aminov v realnom
prostredi syrov pomocou vybranych mikrobialnych kmerov ako protektivnej dopinkovej
kultury. Okrem pouzitych mikroorganizmov bol dalej sledovany vplyv pouzitého
obalového materidlu (zmrstitelna félia, kopolymérny nater a potravinarsky vosk) na
akumulaciu biogénnych aminov v priebehu zrenia poCas 168 dni. Vzorky prirodnich
syrov boli podrobené chemickej, fyzikalnej a mikrobiologickej analyze vo zvolenych
Casovych intervaloch. O vedeckej hodnote vysledkov sveddi aj to, Zze ich vacsia Cast
bola opublikovana v 5 kvalitnych karentovanych publikaciach a presli recenznym
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konanim. Ziskané vysledky su velkym prinosom v oblasti vyroby syrov eidamskeho
typu. Pri spracovani prace Cerpal autor z cca 218 literarnych zdrojov.

Praca je velmi dobré Citatelna. Vyskytuje sa v nej len velmi malo preklepov
resp. nepresnosti, ktoré vdak neznizuju hodnotu prace (napr.: s. 14, 25 ... detoxikacia
nie detoxifikacia a pod.)

Otazky do diskusie:

e Nas. 21-22 v literarnom prehfade uvadzate: ,Syntéza BA, vlivem dekarboxylace
volnych aminokyselin, ma v prokaryotickych bunkach fyziologickou roli, nebot
souvisi s obrannymi mechanizmy pouzivanymi bakteriemi k odolavani stresu v
kyselém prostfedi“. Stretli ste sa aj aké iné metabolity vyuZivaju baktérie na
zvladnutie stresu v kyslom prostredi?

e Aky mechanizmus ucinku doplnkovej kultury predpokladate pri znizovani
vyslednej koncentracie BA pri zreni syrov?

e Neznizovala doplnkova kultura (Lacticaseibacillus casei CCDM 198) koncentracie
samotnych aminokyselin (tyrozinu a 2-fenylalaninu) transformaciou na prislusné
hydroxykyseliny?

e V pokusoch ste pouzili pomer aminogennej k protektivnej kulture 1:1. Mohol by
zvySeny pridavok protektivnej (doplnkovej) kultury so schopnostou redukovat
BA eSte viac znizit vyslednu koncentraciu BA?

e Bola v predoslych pokusoch in-vitro sledovana redukcia aj tyraminu u pouzitych
mikroorganizmoch?

Zaver:

Mgr. Richard Adamek preukazal schopnost tvorivo pracovat. Jeho dizertacna praca
tvori rozsiahly uceleny spis s obsahom velkého mnozstva publikovatefnych vysledkov
a spina kritéria kladené na dizertaéné prace. Vytyéené ciele dizertaénej prace mozno
povazovat za splnené a na zaklade celkového hodnotenia odporu¢am predlozenu
dizertatnu pracu k obhajobe a po uspeSnej obhajobe navrhujem udelit Mgr.
Richardovi Adamkovi vedecko-akademicky titul ,philosophiae doctor® v Studijnom
odbore ,Technologie potravin®.

V Bratislave, 07.08.2022 doc. Ing. Maria Greifova, PhD.



