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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Vliv chemického složení ovoce na jeho potravinářské využití
(téma)

Uchazečka se ve své práci zaměřila na chemické složení ovoce. Konkrétně potom popisovala jablka. Oceňuji, že v práci je podrobně pojednáno o chemickém složení ovoce obecně i když považuji za zbytečný podrobný popis struktur některých sloučenin. Chemické složení jablek by bylo možno zpracovat detailněji i ve vztahu k některým významným odrůdám. Dále kapitola o výrobě konzervárenských výrobků by mohla být napsána konkrétněji. S dalších drobných nedostatků bych uvedl:

· kapitola Úvod se mi zdá příliš dlouhá,

· fyzikální jednotky nejsou napsány podle soustavy SI (např. píše se mg.g-1 a nikoliv mg/g)

· údaje na str. 48 úplně dole si protiřečí s dalším textem.

I přes výše uvedené nedostatky hodnotím práci pozitivně. Všechny stanovené cíle byly splněny a studentka vypracovala přehlednou práci. Po odborné i jazykové stránce je práce v pořádku. Předloženou bakalářskou práci doporučuji k obhajobě. Na studentku bych měl tyto dotazy:
1) co jsou to třešně ptáčnice, které mezi třešněmi neuvádíte a jaké je jejich využití (k dělení ovoce na str. 14),

2) co je to reologie (zmiňujete se o ní na str. 16),

3) charakterizujte kyselinu chlorogenovou a její význam v potravinářství.

Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                  B – velmi dobře
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