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(téma)
VÝROBA SUŠENÝCH MLÉČNÝCH  PRODUKTŮ A JEJICH VLASTNOSTI

V práci je popsána technologie výroby sušených mléčných produktů a jejich vlastnosti. Lze konstatovat, že zadání  Bc práce bylo splněno a vlastní práce odpovídá svou odbornou úrovní a zpracováním požadavkům kladeným na Bc. práce.

K vlastní práci mám následující  připomínky. Studentka věnovala poměrně značnou pozornost technologii výroby a to především z pohledu strojně technologického a zčásti i procesně inženýrského, méně prostoru pak popisu vlastností sušených mléčných produktů, což působí  asymetricky. Přivítal bych detailnější popis žluknutí tuku, denaturace bílkovin, změny v rozpustnosti a příp. uvedení dalších jakostních kriterií pro různé druhy  sušené mléko a  vlivu jednotlivých fyzikálních faktorů. 

Předložená práce  stylisticky i odborně na dobré úrovni, gramatické chyby jsem nalezl v minimálním rozsahu, spíše se jednalo o překlepy. Závěr práce mohl být  zpracován po odborné stránce  poněkud lépe. V literární části uvádí  studentka 20 odkazů. Je na škodu, že v práci necitovala odkazy zahraničních autorů se kterými pracovala v rámci SVOČ práce, kdy sledovala průběh lipolytických změn tuku sušeného mléka.
Na závěr pokládám  k zodpovězení  tyto otázky:

1. Rotační atomizér má 10  až 20 tis. otáček. Za jakou dobu (v textu práce neuvedeno) ?

2. Co se rozumí pod pojmem vázaná voda v mléce a na co je vázaná?

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                          B – velmi dobře
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