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1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborng

zdrojti

4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné

5. Koyvalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace z&véra prace B - velmi dobre

Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre
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Komentare k diplomové praci:

Studentka splnila zadani prace. Teoreticka ¢ast se zamértuje na ¢ajovnik a vyrobu ¢aje, dale se zabyva
nutrié¢nim sloZzenim a minoritné samotnému ledovému ¢aji. Tématika vyroby ledovych ¢aji mohla
byt vice popsana. V praktické ¢asti je dobfe popsana metodicka ¢ast, vysledky jsou obsahlé, jsou
srovnavany s literaturou, nicméné v kapitole 6.1 napfiklad postrdddm zamysleni se nad tim, proc
jsou vysledky pro metodu 3 tak znacné odlisné. Prace mohla byt obohacena o vysledky

s chromatogramy. V zavéru se tvrzeni o obsahu selenu rozchdzi s vysledky v ¢asti 6.5.3.

Po formalni strance diplomova prace vykazuje znac¢né nedostatky, napf. chybné cislovani zdrojl, kdy
studentka zacina celou praci ¢islovat v ivodu zdrojem €. 78, v textu jsou hodnoty oddéleny na konci
radku od jednotek.

Diplomovou praci navrhuji k obhajobé a hodnotim stupném B — velmi dobfe.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. U stanoveni antioxidacni aktivity jsou sice vysledky shrnuty a porovnavany s dalSimi zdroji i
s ohledem na rozdilnost v experimentech, ale neni vysvétleno, ¢im jsou dany vyssi hodnoty u
metody 3. Cim si tedy vysvétlujete, e metodou 3 je dosazeno nejvyssich hodnot
antioxidacni aktivity?

2. Pro obsah selenu se Vam rozchazi v zavéru tvrzeni, Ze ¢aj neobsahuje jeho vyznamné
mnozstvi (pravdépodobné doslo k pouhému srovnani ¢iselnych hodnot u koncentraci
drasliku a selenu). Na zakladé ceho byste mohla fict, Ze zeleny ¢aj neni dobrym zdrojem
selenu?

Ve Zliné dne 21. 05. 2020

Podpis oponenta diplomové prace
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