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Predlozend disertacni prace byla vypracovdna na Technologické fakulté UTB ve Zliné pod
odbornym vedenim Skolitelky Mgr. Petry Jancové, Ph.D. a konzultantky doc. RNDr. Leony
Bunkové, Ph.D. Prace byla primarné zamérena na detekci a kvantifikaci bakteridlnich gent
kddujicich enzymy katalyzujici degradaci biogennich amin(l. Na zakladé screeningu schopnosti
bakteridlnich kmen(l degradovat biogenni aminy byly navrZzeny primery pro dva vybrané
bakterialni druhy — Bacillus subtilis a Lactobacillus casei. K relativni kvantifikaci cilovych gent
kodujicich aminooxiddzu u B. subtilis a lakdzu u L. casei byla vyuZita optimalizovand
kvantitativni real-time PCR s reverzni transkripci (RT-qPCR).

Disertacni prace je zpracovana v zavazném formatu UTB s klasickym ¢élenénim na Uvod,
Soucasny stav resSené problematiky, Cile prace, Materidl a metody, Vysledky s diskusi, Zavér,
Pfinos pro védu a praxi, Pfehled literarnich zdroju, Seznamy symbol(l a zkratek, obrazk(,
tabulek, priloh a 3 pfilohy. Prace je sepsana na celkem 120 strankach textu, pricemz vlastni
text predstavuje celkem 77 stran v ¢eském jazyce. Prace je sepsan vétSinou jazykové velmi
dobie, s minimem chyb a preklepu, Citelné a srozumitelné. Rozsah kapitol je vcelku vyvazeny,
pokud nebereme do Uvahy 43 stran pfiloh, rliznych prehled( a seznamu literatury.

V teoretické Casti prace je na 23 strandch obsazeno struéné a vystizné uvedeni do sou¢asného
stavu problematiky biogennich aminl v potravinach, jejich tvorby, mechanisma degradace a
kromé metodické kapitoly vysledky a diskusi na 38 stranach textu. Zavér shrnuje hlavni
vysledky prace. Zdafrila kapitola Pfinos pro védu a praxi strucné shrnuje vyznam a poselstvi
prace.

Prace je doplnéna 110 literarnimi odkazy, z nichz prevaina vétsSina odkazuje na aktualni
separatni literaturu a doklada Siroky prehled autorky v problematice. Citace jsou sefazeny dle
abecedy a uvadény v textu podle jména prvniho autora v souladu s platnou normou.

K praci byl dodéan i autoreferat v rozsahu 40 stran, ktery obsahuje kompletni profesni Zivotopis
a prehled veskerych odbornych a publikacnich aktivit autorky. Vysledky autorky byly
publikovany v celkem 3 védeckych publikacich a dva rukopisy jsou vrecenznim ftizeni.
Studentka je prvni autorkou jedné publikované prace v Casopise sIF (Q1l) a jedné prace
v recenznim fizeni. Déale byly vysledky prezentovany i formou 2 konferencnich pfispévkd.
Autorka feSila praci vramci ctyf internich grantd UTB ve Zliné. Absolvovala rovnéz
dvoumeési¢ni odbornou zahranic¢ni staz v Portugalsku.

Publikace priloZzené k disertacni praci prosly narocnym recenznim fizenim a kvalita vysledku
byla posouzena nezavislymi zahrani¢nimi odborniky, takze zna¢nou cast vysledkd neni treba
podrobné diskutovat. Je Skoda, Ze disertacni prace je v podstaté postavena na jedné publikaci



v zahrani¢nim ¢asopise s vysokym IF (Q1) a navic se ¢ast vysledkl opakuje v textu i v Pfiloze
PIll. Bylo by potfeba doplnit, v jakém stavu jsou momentdlné publikace zaslané do recenzniho
fizeni. VSechny publikace ptiloZzené k disertaci maji nékolikaélenny autorsky kolektiv, bylo by
proto potreba, aby autorka s ohledem na koncepci disertacni prace upresnila svij vlastni podil
na reseni prace, provadéné metodiky, hodnoceni vysledk(l i samotné zpracovani pfilozenych
publikaci.

Nicméné lze konstatovat, Ze studentka splnila veSkeré zdkonné i univerzitni pozadavky
kladené na studenty doktorského studia dfive, nez pristoupi k obhajobé disertacni prace.
Nasledujici poznamky a dotazy maiji slouZit spiSe jako podnéty do diskuse a nijak nesnizuji
vysokou kvalitu predlozené prace.

K praci mam nasledujici poznamky a dil¢i dotazy:

1) str. 20 — nepresna formulace — enzymové metody neslouZi k detekci bakterii, ale histaminu
2) str. 31 — mlZete vysvétlit termin ,pyruvoyl-zavisla HDK“?

3) str. 76 — byla néjak provadéna kalibrace hodnot OD pfi 550 nm na mnoZstvi bunék L. casei
nebo jiny kvantitativni parametr biomasy? U B. subtilis je uvedena v analogickém experimentu
hodnota CFU.

4) str. 44 - odkud pochazela databaze pro MALDI-TOF-MS identifikaci bakterii, kdo je jejim
autorem a kolik rdznych spekter (druhd/kment) obsahuje?

5) v praci je opakované pouzita nepfesna formulace ohledné produkce biogennich aminl -
jsou uvadény jako bakterialni metabolity (viz napt. abstrakt, 5. radek)

Otazky do diskuse:

1) Byly néjak charakterizovany i prislusné enzymy degradujici biogenni aminy a odpovidajici
cilovym genm? Byla stanovena jejich aktivita?

2) Upresnéte prosim terminy , biogenni aminy“ a ,polyaminy” — jedna se o synonyma?

3) Na zakladé jakych kritérii byly vybrany kmeny bakterii mlé¢ného kvaseni pro screening
degradacnich vlastnosti?

3) Jsou aminooxiddzy produkovany extracelularné? Pokud ano, jak lze indukovat jejich
produkci?

4) Jaké jsou metabolické role lakazy u hub?

5) Obsahuje UHT mléko biogenni aminy? Dochazi v takto upraveném mléku dekarboxylaci
aminokyselin?

Zavérem lze konstatovat, Ze kandidatka Ing. Hana Pistékova prokazala predloZzenou kvalitni
disertacni praci schopnost samostatné odborné prace a vyhovuje tak pozadavkim platné
legislativy.

Na zakladé uvedenych skutecnosti doporucuji disertacni praci k obhajobé a po Uspésném
obhdjeni udéleni titulu PhD.

g /)
N /k\\ 7
V Brné 31.8.2020 Prof. RNDr. I. Marova, CSc.

Fakulta chemickd VUT v Brné
Ustav chemie potravin a biotechnologii






