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Ustav technologie potravin

Diserta¢ni prace je vénovana studiu netradi¢nich obilovin se zvySenym obsahem

nutri¢nich a biologicky aktivnich latek, které maji potencial stat se potravinairskou

surovinou. Pozornost je vénovana zejména zrnu ryze s cervenymi a cernymi obalovymi

vrstvami a semenu milicky habesské s hnédymi a bilymi obalovymi vrstvami. Téma

reaguje na zvysujici se poptavku po potravinarskych surovinach s urcitym druhem

ptridané hodnoty. Na druhou stranu je tieba si uvédomit, Ze se jedna o semena rostlin,

které se u nas nepéstuji, nebo je jejich péstovani problematické. Vyssi cena oproti

béZnym surovinam a horsi technologicka kvalita mohou vyznamné limitovat jejich

realné vyuziti.

Ocenént si zaslouzi skutecnost, Ze studentka pti feSeni prace provedla radu

laboratornich stanoventi a ziskala rozsahlé soubory dat k vyhodnoceni. Jejich moZnosti

vSak dle mého nazoru vyuZila pouze ¢astecné.



Prace ve formé monografie je standardné ¢lenéna a k jejimu vypracovani doktorandka
vyuzila vice jak 130 literarnich zdroji. Literatura je standardné citovana. Vyuziti skripta
jako literarniho zdroje pro vypracovani diserta¢ni prace vsak nepovaZzuji za aplné
vhodné. Vhodnéjsi by bylo vyuZit piivodni védecka dila. V textu prace se bohuZel autorka
nevyhnula formalnim chybam a nedostatkiim ve formulacich, napt. formulaci na str. 13:
,Vitamin B (tiamin) je pfedevsim v obilovinach, které obsahuji ¢ast obalovych vrstev*

nepovazuji za nejvhodnéjsi.

V kapitole Soucasny stav reSené problematiky jsou na 13 stranach shrnuty zakladni
informace vénované obecné charakteristice pSenice, ryze, divokeé ryze, milicky habesské
a pseudoceredliim. Nasleduji informace o vybranych biologicky aktivnich latkach a jejich
stabilité pti zpracovani. Text této kapitoly nenfi zcela konzistentni. Pokud se autorka
rozhodla upozornit na néjakou vyznamnou vlastnost obilovin, méla by ji uvést u vsech
zminovanych obilovin. Naptiklad mezi charakteristikami divoké ryZe je uvedena
bezlepkovost. Informace tykajici bezlepkovosti normalni ryZe vSak uvedena neni, coz
miiZe u ¢tenare, ktery neni odbornikem na bezlepkovost vyvolat dojem, Ze obycejna ryze

obsahuje lepek. To vSak neni pravda, bezlepkové jsou obé obiloviny.

Cil prace je jednoznacné a srozumitelné formulovan. Cil je rozdélen na tri dil¢i cile
oznacené a) - c), které jsou také jednoznacné a srozumitelné formulovany. Studentka jiz
praci dokoncila, proto by bylo po formalni strance vhodnéjsi formulovat cile v minulém

¢ase namisto pouZitého budouciho.

Otazku vyvolava véta: ,Jednotlivych dil¢ich cilii bude dosaZeno s vypracovanim
extrak¢nich postuptli s naslednym zavedenim metodik pro izolaci a stanoveni biologicky

aktivnich latek.“ Dovolila bych si proto autorce polozit otazky:
Jednd se o dalsi dilci cil?
Pokud ano, proc neni v prdci ddle rozpracovdn?

Kapitola Zvolené metody zpracovani jsou shrnuty informace o pouZzitém materialu a
metodikach. Informace o materialu a metodikach jsou srozumitelné formulované. Ke
kapitole Zvolené metody zpracovani bych poZzadala studentku o zodpovézeni

nasledujicich otazek:

Jakd voda byla pouZita pro technologické tpravy (mdceni, vareni)?



Pred varenim metodou sous-vide byla zrna mdcena ve vodé, kterd byla pred
samotnym varenim odstranéna. Dd se predpoklddat, Ze se ¢dst sledovanych sloZek

vyluhovala do vody? Byla tato voda také analyzovdna na obsah sledovanych sloZek?

V kapitole Vysledky a diskuse se autorka pokusila shrnout obsahly soubor vysledkd,
které pri své praci ziskala. Text je bohuZel omezen viceméné na konstatovani, zda jsou
namérené hodnoty v souladu s vysledky publikovanymi jinym autory. V kapitole
postradam hlubsi komplexni zamySleni nad ziskanymi vysledky. Az na vyjimky neni
napriklad uvedeno srovnani, ktery z testovanych materialu v tom kterém parametru

vynikal a ktery naopak.

V kapitole Zvolené metody zpracovani jsou mezi analyzovanym materidlem uvedeny
vzorky pSeni¢ného zrna. V kapitole Vysledky a diskuse vSak vysledky stanoveni téchto
materiadlii komentovany ani diskutovany nejsou. Vysledky jsou pouze uvedeny tabulkové
v prilohach. Prosim o vysvétleni tohoto nestandardniho resSeni. Sou¢asné bych rada
pozadala, aby komentar a porovnani vysledki psSenice s ostatnimi analyzovanymi

vzorky byl prezentovan alespon pri obhajobé prace.

Kapitola Prinos prace pro védu a vyzkum shrnuje moznosti, jak mohou byt poznatky
ziskané pri reSeni dale vyuzity. Autorka uvadi napft. vyuZiti vysledki pro selekci

materialu, u kterého je testovdna moznost jeho vyuZiti pro vyrobu obilnych vlocek.

Zavér shrnuje poznatky ziskané pti feseni prace. Zavéry vénované psenicnému zrnu,
vzhledem k chybéjicimu popisu a diskusi vysledki nejsou dle mého nazoru dostatecné

podloZeny.

Doktorandka prokazala schopnost samostatné vyzkumné prace. Doporucuji proto
predloZenou disertacni praci k obhajobé a po jejim Uspésném obhdajeni navrhuji udélit
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