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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

význam vybraných polysacharidůmheteroglukanů (β-glukanů)
ve výživě člověka
                                                                            (téma)

     Předkládaná práce je zpracována na 43 stranách, obsahuje 4 tabulky, 5 obrázků, 28 citací.
     Práce je zaměřena na stále sledovanou problematiku, která i dnes tvoří náplň celé řady odborných článků a výzkumných prací. Je zpracována formou literární rešerše
     Teoretická úroveň práce je vcelku dobrá. K řešení úkolu bylo přistupováno odpovídajícím způsobem. Určité rezervy lze spatřovat v tom, že některé pasáže textu jsou uspořádány poněkud neuceleně, jsou vytrženy z kontextu a ztrácejí se návaznosti. Některé stati jsou převzaty z materiálů určených pro laickou veřejnost, což se projevuje na jejich odborné  i stylistické úrovni. Rovněž tak značný podíl textů pochází pouze z jednoho literárního zdroje a je pouze okrajově doplněn.
   K práci mám následující připomínky:

· na str. 28 se uvádí, že pektin je tvořen lineárním řetězcem 25 -100 jednotek D-galakturonové kyseliny, které tvoří polygalakturonovou kyselinu; na následujícím obrázku je však znázorněn parciální metylester, 
· na straně 29 se uvádí, že účinnější je pektin s vyšším obsahem metoxylových skupin – vytrženo z kontextu, není patrno o jaké účinky se jedná 
· v kap. 5.2.4. Rostlinné gumy a slizy chybí příklady uvedených látek

· tab 2 a 3 jsou umístěny na více stránkách, ale záhlaví je jen na začátku každé tabulky, což ztěžuje orientaci v nich

· na str. 38 je použit „termín celozrnná jídla“, což je stylisticky poněkud nepřesné

· styl citací v seznamu použité literatury je nejednotný a kromě toho neodpovídá pravidlům pro bibliografické citace

K autorce mám následující otázky:

1. Které potravinářské výrobky umožňují konzumaci vyšších dávek pektinů bez nepříjemných pocitů v ústech ( str. 33)? 
2. Jaký je zdroj ligninu ve zrajících lihovinách (str. 31).
3. Co je to psyllium (str. 38)?

Závěrem konstatuji, že předložená práce splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářské práce, doporučuji tuto práci k obhajobě a hodnotím stupněm
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                       C – dobře
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