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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce

Hodnocení  organoleptických  vlastností  vybraných  bylinných  čajů

(téma)

Doc. Ing. Jolana Karovičová, PhD., Ústav biotechnológie a potravinárstva, Oddelenie potravinárskej technológie, Fakulta chemickej a potravinárskej technológie STU, Radlinského ul. 9,  812 37 Bratislava

Zadaná téma diplomovej práce je zaujímavá a hlavne veľmi aktuálna, lebo v poslednom období práve bylinné čaje sú obľúbeným nápojom väčšieho počtu konzumentov, Bylinné čaje sa pijú nielen v zimnom období, kedy sa pijú zväčša ako liečivé, ale aj v letnom ako osviežujúce často pripravené aj z čerstvých bylín.


Diplomová práca je delená (zrejme podľa zvyklostí fakulty) na dve hlavné časti teoretickú a praktickú časť a potom kapitoly záver, zoznam použitej literatúry nie sú už číslované. Spracovaná teoretická časť je rozdelená na liečivé byliny a senzorickú analýzu, spolu so štatistickými metódami a je v rozsahu 32 strán, ale s použitím až 114 citácií odbornej literatúry týkajúcej sa študovanej problematiky, čo poukazuje na schopnosť diplomantky  vedieť správne riešiť úlohy s použitím odkazov v odbornej litaratúry (vedecké časopisy,  skriptá, aktuálne predpisy ministerstva pôdohospodárstva,…). V teoretickej časti diplomantka charakterizuje desať druhov bylín, z ktorých sa pripravujú bylinné čaje a zároveň pokračuje v anatómii zmyslových orgánov, ktoré sa využívajú pri hodnotení, uvádza metódy senzorického hodnotenia a tiež aj hodnotenie bylinných čajov podľa platných noriem. Diplomantka spracúva časť multivariačných štatistických metód.

Možno predsa v budúcnosti na doplnenie tejto kapitoly by bolo vhodné aj potrebné doplniť kapitolu o využitie multivariačných štatistických metód v analýze potravín, kde by bolo možné poukázať na jej výhody a aplikácie použitia vybraných metód.


Praktická časť diplomovej práce má kapitolu Cieľ diplomovej práce, ktorý je zameraný na senzorické hodnotenie organoleptických vlastností bylinných čajov, podrobne zadaný do 5 bodov náplne práce. Už v tejto časti je možné pozorovať, že cieľ práce je veľmi široký, s konkretnými úlohami, ktoré musela diplomantka splniť.


V experimentálne časti práce sú v tabuľke uvedené použité suroviny od českých výrobcov a spracovateľov – bylinných čajov, klasických aj bio čajov.

Diplomantka v kapitole Výsledky a diskusia na 40 stranách s doplnením tabuliek a obrázkov veľmi podrobne  vyhodnotila farbu, vôňu, chuť a celkovú chutnosť 40 vzoriek bylinných čajov a tieto výsledky doplnila aj časovým priebehom doznievania horkej chuti. Senzoricky zhodnotené vzorky bylinných čajov  boli vyhodnotené aj za použitia zhlukovej a korelačnej analýzy. Týmito štatistickými metódami sa poukázali  korelácie príjemnosť vône a typická vôňa (príjemnosť chute a typická chuť). Korelačná analýza sa použila medzi celkovou chutnosťou a príjemnosťou vône, chute.

Hodnotenie doznievania horkej chuti  bylinných čajov je znázornené na grafoch a s maximálnym časom doznievania 60 sekúnd vo všetkých sledovaných vzorkách, bylinných čajov a v diskusii sú uvedené maximálne intenzity horkej chuti jednotlivých bylinných čajov. 

Diplomovú prácu ešte dotvára aj dotazníková akcia, kde s použitím výsledkov od 50 respodentov dokázala vyhodnotiť test. Daný test poukazuje na skúsenosti diplomantky, lebo získala  svojimi otázkami veľa informácií o účastníkoch prieskumu v oblasti bylinných čajov a zvyklostí.


K téme diplomovej práce mám niekoľko otázok:

· aký je maximálny čas uskladnenia usušených bylín na prípravu bylinných čajov ?

· vysvetlite prípravu bio čajov.

· Môžete charakterizovať farbu, vôňu, chuť čajov zo šalvie?

· Čím vysvetľujete, že rovnaký druh čaju (od rôznych výrobcov) má odlišné zaradenie vo vôni,.. (šalvia)

· Viete vysvetliť prečo práve aj bio čaje (Slunečná brána, Čejkovice) boli zaradené podľa celkovej chutnosti do skupiny najmenej chutné ? A je zaujímavé zistenie, že aj čaj z mäty.

Záverom môžem konštatovať, že cieľ práce bol splnený a  predkladaná diplomová práce je spracovaná veľmi svedomite,  práca je napísaná zrozumiteľne, výsledky sú vyhodnotené dôsledne s použitím štatistických metód, sú použiteľné pre prax a hlavne urobené tak, že je možné porovnať a vyhodnotiť jednotlivých výrobcov bylinných čajov. 


Diplomová práca spĺňa kritéria kladené na tento druh práce a doporučujem jej predloženie na obhajobu pre štátne záverečné skúšky.

Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                                  A - výborně








podpis recenzenta diplomové práce

V  Brartislave


dne   04. 06

2007
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