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Néazev diplomové prace:

Vliv vybranych faktort na kvalitu bramborovych hranolek - inovace laboratornich cviceni

Hodnoceni diplomové prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani B - velmi dobie

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. zdroj A - vyborné
4. Popis experimentil a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki B - velmi dobre
6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobie
7. Formulace zavéra prace B - velmi dobie

PiedloZenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobre

Posudek oponenta diplomové prace Strana 1/2
Verze 2015/05



@ Univerzita Toméasge Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
762 72 Zlin

Komentare k diplomové praci:

Studentka zpracovala zajimanou prdci zamérenou na ovéreni vlivu podminek blansirovani a smazeni
na kvalitu bramborovych hranolkd. Vysledky nasledné vyuZila pro sestaveni navodl do cviceni
predmétu Technologie vyroby potravin rostlinného plvodu. Prace je standardné napsana, i kdyZ se
v ni studentka nevyhnula urcéitym nepresnostem, chybam a nejasnym formulacim.

V teoretické casti studentka shrnula informace vztahujici se k péstovani, sklizni a vadam lilku
brambor. Nechybi ani chemické sloZeni lilku a popis technologie vyroby bramborovych hranolk.

Z textu prdce neni zcela zfejmé, jestli se Udaje uvedené v kap. 1.1. Péstovani, str. 15 v poslednim
odstavci: "... Pfedpoklada se, Ze osazené plochy poklesou o 4 % na celkovych 1,65 mil. ha..." vztahuji
k roku 2015, nebo se jednd o vicelety trend? Rdda bych proto pozadala studentku o vysvétleni pfi
obhajobé prace.

Napristé by bylo dle mého ndzoru vhodnéjsi vyjadfovat veli¢iny v jednotkach SI. Napriklad
molekulovou hmotnost vyjadfovat radéji v g/mol nez v Da.

V materidlu a metodach je dostate¢né specifikovan pouzity materidl i metody vyuzivané pfti reseni
prace. V kapitole 4.3 studentka uvadi, Ze prikaznost rozdilll mezi vysledky byla hodnocena pomoci
Tukeyova testu, ovsem ve vysledkové ¢asti prikaznosti rozdilll uvedeny nejsou, coZ bohuzel do jisté
miry snizuje vypovidaci hodnotu vysledk(. Vzhledem k chybéjicim udajlim o statistické prikaznosti
vysledkl bych studence napfisté doporucdila vice obezietnosti pfi formulaci zavéra.

Otazky oponenta diplomové prace:

Jakym zplsobem byla mérena teplota oleje pfi smazeni hranolk(?

Mohla byste prosim stru¢né shrnout, které operace mély pozitivni vliv na kvalitu hranolk( a které
naopak kvalitu hranolkd sniZzovaly?

V Zliné dne 9.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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