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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1.  Splnéni zadéani diplomové prace A - vyborné
2. Formalni uroven préce, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich

3. o B - velmi dobfre
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Komentare k diplomové praci:

PredloZena diplomova prace Bc. Kristyny Rojickové se zabyva vlivem obsahu tuku na vlastnosti syr(
holandského typu (gouda) v priibéhu 84 denniho zrani.

Prace je vypracovana podle stanovenych zasad. Vysledky experimentl jsou zpracovany prevaziné
formou obrazkl zobrazujicich vyvoj vybranych vlastnosti modelovych vzorkl syrd v prabéhu jejich
zrani.

Po formalni strance je prace napsana s urcitymi pravopisnymi a typografickymi chybami, formalnimi
a formulaénimi nedostatky, z nichZ namatkou vybiram:

- na nékterych mistech v textu chybi citace,

- na str. 16 chybné uveden nazev mikroorganizmu, druh Microcococcus roseus byl prefazen do rodu
Kocuria (nyni Kocuria rosea),

- na mnohych mistech v textu na konci radku hodnota (Cislice) a jednotky aZz na radku nasledujicim,
- v kapitole 4.4 nejsou blize uvedeny podminky detekce volnych aminokyselin, pfipadné literarni
zdroj, ze kterého byla metodika prevzata,

- chybi postup pripravy kultivac¢nich pad pro stanoveni mikroorganizm{,

- v pfehledu literarnich zdrojd nejsou citace psany jednotnym zptsobem.

Vzhledem k tomu, Ze prace spliiuje vSsechny pozadavky kladené na diplomovou praci, doporucuiji jeji
obhajobu.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Jak mohou ovlivnit zrani syrd holandského typu bakterie rodu Lactococcus a jak ostatni bakterie
mlécného kvaseni (zejména rodu Lactobacillus)?

2. Které dalsi vlastnosti, kromé Vami sledovanych, m(iZze u syrd tohoto typu ovlivnit obsah tuku v
susiné?

V Zliné dne 19. 5. 2017

Podpis oponenta diplomové prace
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