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SLEDOVÁNÍ  JAKOSTI  BALENÝCH  VOD  A  VYBRANÝCH  NÁPOJŮ

Diplomová práce odpovídá zadání a stanovené úkoly byly splněny. Práce je členěna předepsaným způsobem.

Diplomantka v diplomové práci navazuje a využívá výsledky své bakalářské práce, která řešila pitný režim.  Základem pitného režimu jsou nealkoholické nápoje a proto jsou předmětem zájmu z hlediska jakosti v předkládané diplomové práci. V teoretické části je uvedena jejich charakteristika včetně rozdělení podle různých hledisek a členění podle platné legislativy. Dále je podrobně rozebrán problém mikrobiologické stability nápojů, včetně vlivu faktorů, které ovlivňují růst mikroorganismů. Uvedena je rovněž charakteristika vybraných druhů a zástupců mikroorganismů významných v oblasti nealkoholických nápojů. 

Z výživového hlediska  jsou významné a velmi oblíbené nápoje obsahující vitamíny a to buď přírodní nebo fortifikované. Diplomantka se v souladu se zadáním zabývala stanovením vybraných vitamínů a proto je do teoretické části zařazen přehled metod, které se používají k jejich stanovení. Z důvodu možnosti stanovit několik vitamínů současně pak byla pro analýzu použita HPLC, jejíž základní instrumentace je popsána v závěru teoretické části. Uvedené kapitoly jsou zpracovány přehledně a výstižně.

V experimentální části diplomantka provedla komplexní analýzu u vybraných nápojů a to mikrobiologickou, chemickou i senzorickou. Mikrobiologická vyšetření provedla u 25 nealkoholických nápojů, Současně přitom sledovala vliv teploty, podmínek a doby skladování na obsah mikroorganismů. U vzorků minerálních neochucených vod provedla stanovení obsahu vápenatých, hořečnatých solí a chloridů. Z dalších chemických faktorů sledovala titrační kyselost a pH. Třetí série výsledků představuje chromatografické stanovení vybraných vitaminů (kyselina nikotinová, nikotinamid, riboflafin a pyridoxin) u třech ovocných nápojů. Je velká škoda, že se diplomantce nepodařilo použitou metodou separovat vitamin C a thiamin. Poslední kapitolou experimentální části jsou výsledky senzorického hodnocení ochucených minerálních vod, které byly při průzkumu pitného režimu v předchozí bakalářské práci nejvíce preferovány. Z příchutí se ukázala nejvíce oblíbená citrónová příchuť. Výsledky všech analýz diplomantka zpracovala do přehledných tabulek a obrázků.

Provedené experimentální práce byly značně časově náročné a vyžadovaly i jistou laboratorní zručnost. Současně bych vysoce vyzvedla samostatnost diplomantky při řešení zadaných úkolů.  

Práce je zpracována přehledně a po obsahové a písemné stránce na dobré úrovni. Práce obsahuje 76 stran, 20 tabulek a 15 obrázků. Autorka uvádí 44 citací.

Při obhajobě žádám odpovědět na následující otázku: 

Proč se autorka zaměřila na stanovení vitamínů skupiny B a nepropracovala dále metodiku stanovení vitamínu C.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                                            A -  výborně
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