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	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce splňuje požadavky kladené na vzhled, uspořádání i obsah práce tohoto typu. Diplomantka v teoretické části popsala potřebné vlastnosti a požadavky související s přípravou a zráním sýrů v obalu. V praktické části připravila vzorky sýra a zabalila je do tří typů zracích obalů - polymerní smrštitelné folie, polymerního nátěru a vosku určeného k tomuto účelu. Připravené vzorky pak hodnotila několika metodami běžnými v této oblasti. Popsala výsledky hodnocení a tím tedy vliv použitého obalu na zrání sýra. V diskuzi výsledků a závěru bych doporučila vzít jednu/dvě nejvýznamnější vlastnosti a porovnat mezi sebou všechny použité obaly, protože není nikde jednoznačně souhrnně řečeno, který tedy obal na základě této práce by měl být používán, proč a za jakých podmínek. 


	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Jaký je vzorec polyvinylacetátu a z čeho se vyrábí?

2. Jak se vyrábí smrštitelná folie pro zrání sýrů a proč a jak dojde k jejímu smrštění?

3. Co znamená výraz "lýza"?
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