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	Komentáře k diplomové práci:

	Práce studentky se zabývá dekarboxylázovou aktivitou kmenů bakterií, které byly izolovány z moravských vín. Kromě skríningu produkce biogenních aminů in vitro v prostých laboratorních médiích zahrnuje i testování faktorů, které mohou aminogenní aktivitu významně ovlivnit. 

Teoretická část je velmi přehledně zpracována a obsahuje mnoho relevantních informací. Obsahově je v pořádku. Jsou zde pouze patrné nedostatky ve způsobu citování (viz norma ČSN ISO 690:2011), kdy mají citace často nevhodný formát, nejsou uvedeny v seznamu referencí (konkrétně www.ekovin.cz) nebo samotném v textu (úvodu) chybí. Nicméně kvituji použití velkého množství cizojazyčných zdrojů. 

Velmi pozitivně hodnotím značný rozsah praktické části a výstižný popis výsledků. Zpracování dat pak disponuje drobnými nedostatky. Zvláště se jedná o neúplné legendy ke grafům a nejednotný formát písma. Také bych zde uvítala minimálně identifikaci vybraného kmene, se kterým byl založen další pokus (když už ne všech izolátů). Jednalo se totiž o nezvykle produkční kmeny, u kterých by bylo vhodné zformulovat význam výsledků pro technologii výroby vína. 

V závěru lze konstatovat, že práce splnila vytyčené cíle, a proto navrhuji hodnocení stupněm A.       



	Otázky oponenta diplomové práce:

	V práci píšete, že byly vybrané faktory ovlivňující dekarboxylázovou aktivitu resp. jejich rozsah volen tak, aby připodobňoval skutečné prostředí (prostředí vína) a technologický proces výroby. Jaké další faktory, kromě těch již testovaných, by bylo vhodné u kmene zkoušet a proč? 
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