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	Název bakalářské práce:

	Stanovení kvality pekařských mouk


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce studentky Heleny Žižkové "Stanovení kvality pekařských mouk" má 72 stran a 5 číslovaných kapitol. Práce je logicky uspořádána, zpracována je přehledně, po formální, jazykové a odborné stránce dobře. Seznam grafů je zřejmě přehlédnutím uveden jako seznam příloh.
Teoretická část zabývající se významem obilovin a jejich druhy a pěstováním v České republice, stavbou a složením obilného zrna, druhy pekařských mouk a technologií mletí je vychází z dostatečného počtu literárních zdrojů, převážně však internetových a až na výjimky domácích, citovány jsou vesměs správně. 
V praktické části jsou přehledně a správně popsány použité metody stanovení, výsledky jsou uvedeny kompletně včetně příkladu jednotlivých výpočtů. Výsledky stanovení jsou interpretovány správně. Drobné nedostatky se týkají formátování tabulek a grafů a jejich označení.
Závěr je zpracován pečlivě a obsáhle. Uvádí zjištěné výsledky a generuje z nich správné závěry. Úvodní a poslední odstavec závěru, stejně tak i abstrakt, bylo vhodné formulovat přesněji, aby korespondoval s názvem a cílem bakalářské práce.
Bakalářská práce splnila zadání, byla kontrolována na plagiátorství s výsledkem, že předmětná BP není plagiát (nejvyšší míra podobnosti 5 %),  a proto ji doporučuji k obhajobě.
 



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Jakým způsobem jste prováděla výběr vzorků mouky na stanovení, zohlednila jste i cíl práce?

2. V práci uvádíte datum použitelnosti jednotlivých vzorků mouk, v jakém stáří po výrobě, resp. před skončením doby použitelnosti jste prováděla rozbory?
3. Ve své práci se zabýváte hodnocením kvality pšeničných a žitných mouk. Používají se i jiné druhy obilovin ke zpracování na mlýnské výrobky?
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