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	Název bakalářské práce:

	Charakterizace ovocných, zeleninových šťáv a různých druhů medu dle jejich fyzikálně chemických parametrů.     


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená práce studentky Markéty Šťastové "Charakterizace ovocných, zeleninových šťáv 

a různých druhů medu dle jejich fyzikálně chemických parametrů" má všechny náležitosti BP a shoduje se se zadáním bakalářské práce a jejími zásadami pro vypracování. Teoretická část, i celá práce, je rozdělena na dvě části: ovocné, zeleninové šťávy a med. Zde autorka uvedla chemické složení analyzovaných ovocných a zeleninových šťáv, jejich výživové hodnoty jako nedílné součásti zdravého stravování, fyzikální a chemické metody k určení kvality těchto produktů. V druhé kapitole stejným způsobem charakterizovala med. Tato část je přehledně napsána s logickou strukturou, vhodně doplněna o citovanou literaturou a obrázky. 

Praktická část je zaměřena na přípravu jednotlivých měřených vzorků, popis měření a měřících zařízení. Výsledky jsou přehledně zpracovány v tabulkách a grafech. V závěru BP studentka shodnotila naměřené výsledky a porovnala s podobnými závěry uvedenými v literatuře a s vyhláškami vymezující stanovované hodnoty pro tyto potraviny. Citovaná literatura obsahuje jak základní literaturu, tak i nejnovější poznatky z této oblasti výzkumu a je celkem zaznamenáno 23 odkazů. Při provedené kontrole plagiátorství kvalifikačních prací byla vyhodnocena 9 % shodnost. Práce je napsána na velmi dobré úrovni, jak odborné, tak i stylistické a grafické, a proto doporučuji k obhajobě u státních bakalářských zkoušek a hodnotím ji známkou = Výborně = A.




	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	1. Na čem závisí pH medu?
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