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Posudek vedoucího bakalářské práce 

(rešeršní práce)
Jméno studenta: Petra Mazálková
Studijní program: B2901 Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie a řízení v gastromii
Zaměření (pokud se obor dále dělí): Vinařské technologie a somerství
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: prof.Ing. Vlastimil Fic DrCs.
Akademický rok: 2012 - 2013
	Název bakalářské práce:

	Historie a geografie vinařství na světové, evropské a české úrovni


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Cílem Bakalářské práce je představení vinařské porodukce ve světovém, evropském a tuzemském měřítku. Získat přehled o produkci hroznů a vína jako podklad pro následné zaměření jednak produkčních, ale hlavně technologických postupů přípravy vína v rámci ČR.  Při spotřebě vína, která dosahuje v ČR již 19,4 l/občan/rok (str. 40 v roce 2019), v r.. 2012 již 20 litrů, tuzemská produkce stačí ji saturovat do 40%.. Zbývajících 60% je třeba importovat a technologicky dopracovávat a připravovat pro gastronomii, což je princip specializačního studia SO : Technologie a řízení v gastronomii.

Předložená Bakalářskáprác se sice dotýká jednotlivých úseků zadání, ale vyskytují se určitá místa pro hloubku jejich doplnění. Např. návaznost podmínek klimatických na charakter vinařské  produkce apod. Je to učitý signál, že podobná publikace  chybí a tato práce bude podkladem pro diplomovou práci experimentální, kde budou zkoumána modelová vína nejméně ze čtyř lokalit s různích klimatických zón.




	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	 --  Ve kterých zemích (oblastech) jsou produkována vína přírodně sladká, bez fortifikace

--   Základní charakter vína Portského

--   Informativní rozčlenění vinařských zón podle klimatických podmínek a význam této legislativy  



V e Zlíně dne 24. V. 2013
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