[image: image1.png]@ Univerzita Toméage Bati ve Zliné
Fakulta technologicka




nám. T. G. Masaryka 275

[image: image1.png]

762 72  Zlín

Posudek oponenta bakalářské práce
(rešeršní práce)

Jméno studenta: Luděk Svoboda
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie a řízení v gastronomii
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: Ing. Pavel Hanuštiak, Ph.D.
Oponent bakalářké práce: doc. Ing. Otakar Rop, Ph.D.
Akademický rok: 2012/2013
	Název bakalářské práce:

	Technologické zákroky zamezující biochemickým změnám révového vína během skladování


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce splňuje kriteria kladená na práci tohoto typu, nicméně obecně musím konstatovat, že text je psán povrchně a místy zmatečně. Nestadardní je citování v textu, abstrakt, ekvivalenty klíčových slov v angličtině se neshodují s českými. Některé kapitoly (např. 2.1.4, 2.1.5) mi připadají nedokončené stejně jako samotný Úvod. Nedostatečně je popsána technologie výroby vína, často postrádám logičnost v uspořádání kapitol. Je otázkou v čem je práce přínosná a již vůbec nevhodně je uvedena kapitola Závěr. V celém textu šlo citovat u takto známých skutečností více literárních zdrojů


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1) Jak si vysvětlujete nárůst minerálních látek v závislosti na obsahu cukru (str. 15) ?

2) Co jsou to odrůdy révy vinné označované jako barvířky ?

3) Jak je možno doslazovat mošt určený na výrobu révového vína - způsob a co legislativa dovoluje ?

4) Kapitola 3.7.5 - vysvětlete prosím krátce princip výroby šumivých a likérových vín.
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