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	Název bakalářské práce:

	Biochemické přeměny sladu během procesu vaření piva


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Zadaná bakalářská práce byla napsána v souladu se zadáním a byla velmi kvalitně zpracována jak do obsahu zadání, tak i formulací a jazykovým zpracováním.

Literárních zdrojů, citovaných v dané bakalářské práci bylo dostatečné množství, a byly vhodně použity při tvorbě dané práce.

Iterpretace a souvislosti prezentace poznatků z literatury byly vhodně formulovány a obsáhly celé zadané téma bakalářské práce.

Formulace závěrů práce byla vhodně užita, jen mohla být podrobněji rozepsána.

V dané bakalářské práci mohly být zakomponovány i rovnice základních biochemických reakcí, tím by práce získala vyšší vědeckou váhu.




	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Proč je lepší používat jarní odrůdy ječmene na výrobu sladu?


V Zlíně dne 31.5.2013
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