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	Název bakalářské práce:

	Mikrobiologické kažení mlékárenských výrobků s vysokým obsahem mléčného tuku


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce se zabývá problematikou mikrobiologického kažení mlékárenských výrobků s vysokým obsahem mléčného tuku.
Studentka měla za úkol zpracovat literární rešerši zaměřenou na charakteristiku mikrobiálních lipáz a jejich vlastností. Dále pak mikrobiálních vad smetany, másla a mražených smetanových krémů a v neposlední řadě na metody konzervace mléčných výroků. 
Po prostudování předložené bakalářské práce mohu konstatovat, že zadání splňuje. Studentka prokázala dostatečnou orientaci v literatuře, o čemž svědčí i dostatek citovaných literárních zdrojů, včetně cizojazyčných. Práce má logický sled a je psána přehledně.

Po formální stránce odpovídá nezbytným požadavků. Vyvarovala bych se však psaní zkratek v nadpisech a na začátku vět. Dále pak nehodnotím příliš kladně fakt, že v textu není literatura odkazována dle platné normy. V práci se vyskytuje i několik překlepů, dále pak nejsou v textu vysvětleny všechny použité zkratky.

Tyto mé připomínky však nejsou nijak zásadní a celkovou úroveň práce nesnižují, proto předloženou bakalářskou práci doporučuji k obhajobě.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Jaký vliv na mikroorganismy má mražení?




V e   Zlíně   dne 28.5.2012
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