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	Komentáře k diplomové práci:

	    Diplomová práce Bc. Lucie Slováčkové je věnována aktuálnímu tématu sledování kvality netradičních olejů během skladovacího pokusu, který měl simulovat podmínky běžného používání těchto olejů. Jednalo se o netradiční oleje s různým zastoupením polynenasycených mastných kyselin, u nichž byla deklarována vyšší kvalita a tomu odpovídající cena. Význam této práce spočívá v tom, že Česká republika zaujímá přední místo ve světové statistice rizika výskytu rakoviny tlustého střeva a také kardiovaskulárních chorob a jedním z faktorů této skutečnosti je poměrně malý příjem zejména omega 3 polynenasycených mastných kyselin a naopak vysoký příjem tuků s vysokým zastoupením nasycených a trans mastných kyselin.

    Pro vypracování teoretické části bylo použito 57 literárních zdrojů, čímž diplomantka prokázala výbornou schopnost pracovat s cizojazyčnými literárními zdroji a databázemi.

    V praktické části byly stanoveny profily mastných kyselin a během dvouměsíčního skladování byly sledovány kvalitativní změny vybraných olejů ze změny peroxidového čísla a čísla kyselosti přibližně v třítýdenních intervalech a po dvou měsích byly sledovány kvantitativní změny ve složení mastných kyselin. I když se jednalo o krátkou dobu, většinou odpovídala době předpokládané spotřeby, protože se jednalo o spotřebitelské balení olejů v malých objemech.
    Bc. Lucie Slováčková k práci přistupovala odpovědně a svědomitě, prokázala velkou zručnost při provádění laboratorních analýz. V předkládané diplomové práci vystihla úkoly zadání, které splnila v celém rozsahu, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm výborně.
Práce byla posouzena na původnost - nejedná se o plagiát (míra podobnosti 0 %).
    Vzhledem k významu tohoto tématu a svědomitému přístupu studentky k jejímu řešení navrhuji tuto diplomovou práci na ocenění "Cena děkana".
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