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	Komentáře k diplomové práci:

	

	Předložená diplomová práce se zabývá aplikací kriteriální normy Všeobecných požadavků na HACCP do konkrétního provozu. Uchazečka na základě znalostí osvojených si během studia aplikovala principy systému HACCP do praxe konkrétního podniku.

V teoretické části se vyskytují formulační nedostatky z nichž pro ukázku uvádím:
1. strana 10 - "HACCP je systém pro správu podniku" - to je poněkud zavádějící formulace, protože kriteriální norma Všeobecných požadavků na HACCP (viz Věstník Ministerstva zemědělství 2/2010) hovoří pouze o systému zabezpečení zdravotní nezávadnosti;

2. úvod je psán poněkud populárnější formou;

3. v celé práci se hovoří o prvním zveřejnění všeobecných požadavků na HACCP ve Věstníku Ministerstva zemědělství "1/2000", nicméně tyto požadavky byly zveřejněny ve Věstníku Ministerstva zemědělství č. 1/2001 (z února 2001);

4. strana 15 - české technické normy, pokud se k nim společnost veřejně hlásí, jsou "závazné" nikoliv "povinné";

5. strana 19 - Ministerstvo zemědělství "neuzákonilo" systém HACCP, ale vydalo Všeobecné požadavky na HACCP ve svém věstníku;

Praktická část je zpracována pečlivě, nicméně i zde se objevují určité formulační a teminologické nedostatky. Jako příklad je možné uvést Tabulku 16 na straně 76, kde uchazečka píše o "marmeládě". Z kontextu je však zřejmé, že jde o džem.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Podle jaké kriteriální normy lze vydávat v České republice akreditované certifikáty pro systém Všeobecných požadavků na HACCP pro stravovací provozy?

2. Uveďte příklady mikroorganizmů, které produkují toxiny v potravinách.

3. Na straně 93 uvádíte pravidla pro ověření funkce systému HACCP. Lze do tohoto procesu zahrnout i ověření měřidla používaného pro monitoring kritického kontrolního bodu?
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