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	Komentáře k diplomové práci:

	[bookmark: Text10]Předložená diplomová práce je psaná velice pečlivě, přehledně a čtivě. Formální nedostatky se týkají především teoretické části, kde studentka charakterizuje jednotlivé mikroorganizmy. Uvádí zde např. cituji:"Campylobacter jsou zakřivené gramnegativní tyčinky, …" a rovněž "Pseudomonas patři mezi…."Je-li název mikroorganizmu psán kurzívou, měl by následovat sp. (druh), příp. se nepoužije kurzíva, ale český výraz. Také není plně sjednocené staré a nové názvosloví. V diskuzi chybí na str. 60 tři odkazy na autory citované v textu, kteří jsou uvedeni v seznamu použité literatury pod označením 69, 70, 71. Rovněž seznam použité literatury není psán jednotně a dle normy.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	[bookmark: Text11]1. Kolik tělních dutin má bažant? Na str. 13 uvádíte, že při porušení integrity orgánů dýchácí a trávicí soustavy je mikroorganizmům umožněno rozšíření do příslušných tělních dutin a přiléhající svaloviny.
2. Jak si vysvětlujete nižší počty bakterií mléčného kvašení a enterobakterií u stehenní i prsní svaloviny bažantů z volné přírody ve srovnání s výsledky farmově chovaných bažantů?  
3. Co je příčinou vyššího počtu a množství detekovaných biogenních aminů u déle skladovaných bažantů a proč je pro studium tvorby biogenních aminů vhodnější iontově-výměnná chromatografie než kultivační mikrobiologické metody? 
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