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Jméno studenta: Monika Kopřivová
Studijní program: B 2901 Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie  a řízení v gastronomii
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: Analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: Ing. Vladimíra Zemanová
Oponent bakalářké práce: Mgr. Jitka Tovaryšová
Akademický rok: 2011/2012
	Název bakalářské práce:

	Sladidla ve výživě


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Rešeržní bakalářská práce splňuje  zadání. Úvodní část popisuje historii sladidel, další se zabývá jejich  rozdělením podle různých kriterií. Zajímavá je kapitola, která vysvětluje postupy vedoucí k povolení sladidel ve využití v potravinářském průmyslu a jinde. Vhodně je do práce zahrnuto pojednání o vlivu sladidel na lidský organismus.Přehlednost textu a úroveň práce  zvyšují doplněné tabulky, chemické vzorce a obrázky.  


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Jaký je Váš názor na používání umělých sladidel v domácnostech?

Vysvětlete podstatu laktózové intolerance, zdravotní projevy a dietní doporučení.



V Kroměříži  dne 5. 6. 2012
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