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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce

vliv rafinace na kvalitativní paremetry a stabilitu

(téma)

rostlinných olejů lisovaných za studena

     Práce diplomantky Evy Okénkové přímo vychází z přímých požadavků praxe. Byla zpracována na požadavek firmy Slovmlýn s.r.o. Velká nad Veličkou, která se zabývá výrobou rostlinných olejů, technologií lisování za studena. Cílem práce bylo srovnání stability vzorků olejů rafinovaných a nerafinovaných za různých skladovacích podmínek, které měly simulovat reálnou výrobní, distribuční a obchodní praxi.

     V teoretické části práce je vymezeno místo jedlých rostlinných olejů v rámci skupiny lipidů vyskytujících se v potravinách. Jsou popsány některé z možných zdrojů a surovin pro jejich získávání. Rovněž je věnována pozornost technologiím výroby a rafinace rostlinných olejů, které jsou v našich podmínkách nejfrekventovanější. je taktéž zařazena část popisující analytické metody pro sledování obsahu a kvality tuků a tukových látek v potravinářských materiálech. 

     V praktické části je uvedeno uspořádání analýz, soupis jednotlivých analyzovaných vzorků, použité materiály a metody. vzorky byly rozděleny do čtyř skupin, které simulovaly běžné skladování v originálních obalech za skladovacích podmínek doporučovaných výrobcem, dále bylo simulováno skladování ve skladech s nevhodnou teplotou a konečně pak některé alternativy uložení finálních výrobků ve výloze obchodu. U jednotlivých simulovaných skupin pak byla s odstupem jednoho měsíce prováděna stanovení základních tukových charakteristik. Je škoda, že k dispozici byla pouze tříměsíční skladovací doba, což bylo zapříčiněno opožděným dodáním vzorků. Získané výsledky (jak sama diplomantka v práci uvádí) lze vzhledem k tomuto faktu považovat pouze za předběžné a sama navrhuje pokračovat v další práci.

     V kapitole výsledky a diskuse jsou dosažené výsledky analytických stanovení přehledně uvedeny do tabulek pro jednotlivé skupiny vzorků a časová období. Dosažené výsledky jsou pak v další stati slovně okomentovány, jsou z nich vyvozovány závěry a doporučení pro praxi. V šestnácti přílohách jsou pak uvedeny diagramy charakterizující časové závislosti změn jednotlivých analytických ukazatelů u sledovaných vzorků olejů. Jejich zařazením se zlepšuje přehlednost výsledkové části práce.

     V předkládané práci diplomantka dobře vystihla úkoly zadání, k práci přistupovala odpovědně a svědomitě. Určité rezervy spatřuji v práci s literaturou co do jejího rozsahu, obsahové a odborné úrovně. Práci lze vytknou také některé formální nedostatky, stylistické chyby  a množství překlepů.

     závěrem konstatuji, že práce Evy Okénkové splňuje požadavky, které jsou kladeny na diplomové práce, doporučuji ji k obhajobě a hodnotím stupněm
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