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	Název bakalářské práce:

	
Využití vybraných bylin v gastronomii



Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce týkající se využití bylin v gastronomii je napsána poměrně neuceleně, obsahově jen na průměrné úrovni, i vzhledem k čerpání informací především z populární literatury s chybějícími zahraničními zdroji. Téma bakalářské práce je celkově málo propracováno bez podrobnějších informací o složkách zodpovědných za typickou chuť a vůni jednotlivých bylin, co zestručnilo popis využití bylin jen na výčty jejich použití jako koření v různých pokrmech, a i to jen v malém rozsahu. 

K práci mám ještě další připomínky:

- v práci je velké množství nepřesných formulací a informací, např. vybraná kuchyně; jemně ochucené čerstvé byliny; mentol je silice - což není, ale je jen jednou ze složek silice máty; pojem minerály neodpovídá minerálním látkám; působí antitoxicky; zvláštní vlastnost bazalky, že vařením ztrácí rychle chuť a aroma, apod.

- doporučuji sjednotit psaní různých názvů pro pojem silice, které se v současnosti nepoužívají (éterické, nebo esenciální oleje)

- je nutné v celé práci využívat trpný rod

Na základě uvedených skutečností konstatuji, že Lucie Czyžová, DiS. splnila zadání bakalářské práce, bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a hodnotím stupněm C - dobře.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	
1. Která z vámi uvedených bylin se používá nejvíce v české gastronomii a kde, a která pro ochucení pokrmů v jihoevropských státech a kterých pokrmů?

2. Konzumovala jste už někdy v pokrmech byliny o kterých píšete - jitrocel, kopřiva, levandule, lichořeřišnice? Myslíte, že mají v budoucnosti šanci většího využití v české gastronomii?



V Zlíně dne 4.6.2012
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