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	Splnění zadání diplomové práce
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	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
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	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
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	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce je logicky a přehledně členěna. V teoretické části stručně, ale výstižně zpracová problematiku výskytu biogenních aminů ve fermentovaných mléčných výrobcích. Jen na str. 13 se nachází mylná informace ohledně zařazení sýrů Eidam a Gouda do skupiny sýrů s tvorbou ok. Dále se v textu nachází jen několik drobných nedostatků  týkajících se používání zkratek v dokumentu (BMK, BA), kdy není vysvětlena zkratka BMK (až v seznamu zkratek na konci práce) a zkratka pro označení biogenních aminů (BA), která je uvedena na str. 9, dále není v textu literární rešerše používána. 
Výsledky v praktické části jsou přehledně zpracovány a patřičně okomentovány. V diskuzi studentka prokázala dokonalé porozumění dané problematice a výstižně zhodnotila výskyt biogenních aminů ve sledovaných fermentovaných mléčných výrobcích.

V závěru je nutné konstatovat, že zadání diplomové práce bylo bezezbytku naplněno a získané výsledky jsou přínosným screeningem fermentovaných mléčných výrobků v souvislosti s obsahem biogenních aminů.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Jaké další látky mohou ovlivnit detoxikační systém člověka kromě zmíněných IMAO (kromě antidepresiv)?

2. Z jakého důvodu zvláště zrající sýry obsahují vyšší koncentrace biogenních aminů resp. k jakým biochemickým reakcím vytvářejícím příhodné podmínky pro dekarboxylační činnost mléčných bakterií dochází při zrání sýrů? 
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