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	Komentáře k diplomové práci:

	Studentka zpracovala práci na téma stanovení antioxidačních vlastností naklíčených semen. K tomuto ještě byly stanovovány polyfenolické a minerální látky.

Teoretická část je zpracována asi nejlépe, přesto mám některé připomínky formálního či obsahového charakteru, z nichž uvádím pouze některé:

- termín glycidy je už zastaralý

- vit A se nevyskytuje ve stravě rostlinného původu

- lektiny nezpůsobují nadýmání, jsou to toxiny

- studentka nezná nomenklaturu vitaminů - viz. text či tabulka 2 (vitamin B17 neexistuje, B12 je kyanokobalamin, inositol není vitamin apod., není zde citace zdroje)

- lecitin (fosfatidylcholin) není mastná kyselina

- tuky nejsou polymerní látky - str. 30
- esenciální mastné aminokyseliny neexistují - str. 33

- studentka nevkládá řecká písmena

- nesouhlasím s tvrzením, že minerály působí antioxidačně - když už tak minerální látky (prvky) a to ne všechny - str. 37
- vyšší dávka vit C pro kuřáky dávno neplatí

- pokaždé jinak psány jednotky - doporučuji psát ve formátu horních indexů

- nesouhlasím s tvrzením, že minerální látky jsou nejvíce v mořských řasách a klíčcích - str. 43
Bohužel na teoretické části se podepsalo to, že je citována populární literatura. Kladně lze hodnotit část, ve které jsou popsány metody pro stanovení antioxidačních látek a polyfenolů.

Experimentální část je po stránce obsahové už horší. Uvádím pouze nejdůležitější připomínky závažného charakteru:
- str. 59 graf 1 kalibrační křivka je špatně - absorbance není v nm, navíc nemůže být vyšší než 1, musí vycházet z nuly, takže rovnice regrese je pak nesprávná
- str. 62 - analýza prvků neprobíhá mineralizací, 1 g mineralizátu se určitě nerozkládal kyselinou sírovou a peroxidem vodíku, ale díky nim teprve vznikl a domnívám se tedy, že byl použit 1 g sušeného vzorku???
- str. 61 - 63 Není jasné jak byly jednotlivé minerální prvky stanoveny, jednou tvrdíte že spektrofotometricky, pak že metodou AAS, nerozumím tvrzení, že vzorky standardů P byly proměřeny spektrofotometricky a výsledek byl vyjádřen v % totální sušiny - přeci výsledkem musel být vznik nějaké kalibrační křivky
- graf 3 a graf 11 - Tyto grafy jsou nešťastně interpretovány - nelze navzájem propojit jednotlivé body, jsou to rozdílné vzorky 

- grafy 4 až 10 a grafy 12 - 18 bych doporučila dělat raději sloupcovou formou, propojení jednotlivých bodů je doti nešťastné vzhledem k tomu, že se nesledoval průběh měřené veličiny
- str. 77 graf 19 - Tento graf je dosti nešťastně sestaven, jednotlivé hodnoty bych řadila vedle sebe, nikoli je slučovala dohromady, tato data nelze sčítat, interpretace výsledků tudíž nedává pouze z grafu význam. Dále nesouhlasím s tvrzením ihned pod tímto grafem, že "z grafu je patrné, že zastoupení celkových polyfenolů je v jednotlivých vzorcích mnohonásobně vyšší než obsah stanovené antioxidační kapacity". Toto nelze navzájem srovnávat 

- Nerozumím interpretaci výsledků obsahu minerálních látek v % totální sušiny, raději bych volila mg na kg či 100 g vzorku (sušiny či čerstvé hmoty alias jedlého podílu). Toto se také odrazilo v diskusi, kdy nelze pak dosažené výsledky srovnávat s literárními údaji.

- str 78 - Minerální látky byly stanoveny v předsušeném vzorku klíčků či zcela vysušeném? Není z textu jasné. 
- graf 20 je nepřehledný, miniaturní

- grafy 22 - 25 jsou již správně ve sloupcové formě, jen grafy 22 až 24 by chtěly přeformátovat, nad sloupce bych uvedla číselné hodnoty

- diskuze začíná až na str. 87. Za diskuzi nelze považovat její část s výsledky stanovení minerálních látek, viz. vyjadřování výsledků zmíněné výše. Dále zde je špatně formulován závěr s výsledky obsahu minerálních látek. Nejsem si jista, zda-li kdyby se tyto přepočítaly na mg/kg sušiny, zda by platily údaje zde publikované, tj. kterého prvku je nejvíce a kterého nejméně apod.

- str. 90 - nelze napsat že "nejvyšší hodnota minerálních látek byla naměřena také u fosforu, dále Mg a Ca", ale mělo by se napsat, že byl u nich naměřen jejich vyšší obsah. 

Seznam symbolů obsahuje zkratky, které se nepíší, př. jednotky, chybí české překlady.

- nesouhlasím s tvrzením, že zkratka UV/VIS znamená ultrafialová viditelná absorpční spektrofotometrie.

I přes tyto výhrady doporučuji práci k obhajobě a hodnotím stupněm D-uspokojivě.  



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. V práci se zmiňujete nepřesně o nemoci zvané favismus. Můžete toto onemocnění blíže charakterizovat?

2. Definujte co je mastná kyselina a co je aminokyselina. Jmenujte příklady.

3. Co je absorbance a jak se rozměrově vyjadřuje?

4. Uveďte některé obsahy minerálních látek z Vaší DP již přepočtené na mg/kg sušiny či čerstvé hmoty.

5. Jak byly měřeny minerální látky? Metodika se trošku rozchází s výsledkovou částí. 

6. Definujte co je to UV/VIS, spektrofotometrie a AAS.
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