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	Název bakalářské práce:

	Maillardova reakce     


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Maillardova reakce je jedna z významných reakci mezi sacharidy a bílkovinami, která má význam jak při technologii zpracování potravin tak i v průběhu skladování.

Studentka splnila zadání bakalářské práce. Velmi zdařile popisuje chemii sacharidů a bílkovin. Hlavní problematice se věnuje  v kaitole 6 a 7. Maillardovu reakci analyzuje po stránce chemické, nutriční, toxické a významu této reakce v potravinářské technologii. Ze získanýách poznatků vyvozujr správné závěry.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Stručně charakterizujte princip Maillardovy reakce. 

2. Jaký význam má Maillardova reakce ve vztahu k výživě člověka?





V Praze, dne 8.6.2011
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