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	Název bakalářské práce:

	Kontrola teplot v provozu školní jídelny podle HACCP


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	  Bakalářská práce je zaměřena na jeden z ústředních bodů systému HACCP, tj. kontrolu teplotních hodnot vydávané stravy v gastronomickém provozu. Jako příklad bylo zvoleno stravovací zařízení mateřské školy, což je skupina veřejného stravování velmi sledovaná.

 Práce má tři ústřední body: metodický postup dle systému HACCP, vlastní systém sledování a režie řízení dodržení požadovaných teplotních hodnot.

Jsem toho názoru, že studentka se všech třech základních bodů své práce zhostila.

Podmínky skladování s řízenou a neřízenou teplotou, podmínky teploty vydávané stravy a podmínky teploty jídelny.

  Sestavené tabulky jsou přehledné a tím jsou neformální. Grafické znázornění by však umožnilo rychlou orientaci a lepší přehled.

  Další sledovanou částí je teplota vydávané stravy, která zvláště u malých dětí je velmi citlivý ukazatel. Strava nesmí být ani horká ani studená neboť malé dítě je velmi citlivé.

Správný je požadavek vyhřívaného stolu pro výdej jídel v předškolních zařízeních.

Autorka použila úměrný a dostatečný počet titulů literatury vztahujících se k danému zadání.

Zpracovaná práce by si však zasloužila poněkud výstižnější závěr. 
Doporučuji zkušební komisi k přijetí.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Nekladu žádnou doplňující otázku.


V Hodoníně dne 7.6.2011
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